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UVODNIK

Zeleno, odrzivo,
00SLoljubioo

PiSe Mislav Matisi¢, zamjenik direktorice
TZ Osjecko-baranjske zupanije

roljece je, priroda se budi, nema ljep-
$eg godi$njeg doba za otkrivanje ¢inje-
nice da je Slavonija i Baranja zelena

1 odrziva destinacija u punom smislu rijeci.
Zadovoljstvo lokalnog stanovni$tva manife-
stira se kroz ¢uvenu slavonsku gostoljubivost,
a srdacnost regije prepoznata je na svjetskoj
razini jer je prema ocjenama korisnika Bookin-
ga Osjecko-baranjska Zupanija jedna od TOP
10 najsrdacnijih regija na svijetu!

Organska se ljubaznost lokalaca reflektira iz
interakcije ¢ovjeka i zemlje koja se osjeti na
svakom koraku. Zivot ovdje te¢e u laganom
ritmu, u skladu s okoliSem i obi¢ajima koji tra-
ju stoljeé¢ima, stoga ne treba ¢uditi da je rije¢
o regiji s najvise ekoloskih poljoprivrednika.
Zemlja smo obilja u kojoj su prirodni resursi
i dalje oCuvani pa je i sama turisticka ponuda
sama po sebi eko. Stoga nam je Zelja u tre¢em
broju destinacijskog ¢asopisa otkriti upravo
takva mjesta. Krenimo zen baranjskom oazom
poznatog osjeckog fotografa Marija Romuli¢a
u kojoj priroda odigrava sve procese. Na ku-
$anje vina pozivamo vas u baranjske gatore,

izdubljene u lesnim padinama te samim time jed-
nake temperature cijele godine. Prostori su to koji
odi$u energijom iskonske prirode, kao $to su i nase
stare kuce gradene od nabijene zemlje. Ba$ poput
gatora, one su ljeti prirodno hladne, a zimi ugrijane.
Pripremili smo za vas i najbolje staze za jutarnje
tréanje, ali i preporuke za kampiranje, odnosno spa-
vanje pod zvijezdama. Nasi najmladi mogu uZivati
u posjetu najvecem ZOO vrtu u Hrvatskoj koji se
savr$eno uklopio u zelenilo dravskih Suma.

Ipak, od svih resursa, najvazniji su ljudi jer vas na
istoku s osmijehom ¢ekaju proizvodaci vina, sira i
kulena koji su zaista stvarali te proizvode. Ceka vas
i kovacki majstor Vinkovi¢ koji kroti vatru i stva-
ra uporabna, ali umjetnicka djela. Sli¢nu vjestinu
ponosno ¢uva i francuska Sokica Caterina koja
zajedno s kéeri tka i ¢uva stoljetno znanje prerade
,»,0d polja do odijela”. U Dalju se nalazi centar po-
sve¢en Milutinu Milankoviéu, jednom od velebnih
umova s ovih prostora, iako konkurencija nije mala
jer je njegova osjecka prirodoslovna i matematic-
ka gimnazija ona s najviSe akademika u Hrvatskoj.
Osjecani ¢e obraniti doktorat iz subotnjeg uZivanja
gradom u, pogadate, zelenilu Promenade, trznici,
parkovima i drugim mjestima za odmor duse i tije-
la. U tim smo obilascima posebno mislili na turiste
s invaliditetom, a sugerirali smo i motoristi¢ke rute
diljem nase destinacije. Jedna od njih odvest ée vas
i do plemicke kurije Mihalovi¢ u vinorodnim Fe-
ri¢ancima, ali i na vrata isto tako plodne poZeske
Zlatne doline. Motorom moZete i na vinska doga-
danja, samo obvezno prespavajte u nekom od vin-
skih podruma. Naposljetku, moramo vas upozoriti
da kod nas vinski mjesec traje ¢ak tri! Smatramo to
idealnim vremenom za polagano istrazivanje broj-
nih razloga zbog ¢ega smo proglaseni Europskom
vinskom regijom Dionisio 2025. Tri mjeseca Zivota
u Slavoniji 1 Baranji sasvim je dovoljno da upoznate
prednosti laganijeg, ako nas pitate - posvema odr-
Zivog nacina Zivota na zelenom istoku Hrvatske.
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Ljud
ostavljaju

ko bih, kao domada, trebala turistu samo
A jednom rijecju opisati ovda$nje ljude, upo-

trijebila bih pridjev gostoljubivi (ili neki od
sinonima poput gostoprimljiv, srdacan, druZeljubiv).
Gostoljubive nas odgajaju u obitelji. Ve¢ ondje, od
malih nogu, u¢imo da je gost svetinja. Za gosta se
posprema kuca, iznosi najljepse posteljno rublje i
rucnici, kuhaju najfinija jela i peku najukusniji ko-
laci, toce birane kapljice, gostu se ustupa najudob-
nija soba i najbolje mjesto za stolom. Ma, roditelji
de te prijekorno pogledati ako vrinjaku u gostima
ne da$ svoju omiljenu igracku bez koje ne moze$
usnuti, jer, prema njima, dvije-tri besane no¢i nisu
prevelika Zrtva za dobru stvar. Pogadate - za go-
stoljubivost.

Stoga me nije iznenadilo kada je Booking.com ne-
davno otkrio dobitnike Traveller Review Awards
2025, ubrojivsi Osjecko-baranjsku Zupaniju medu
deset najgostoljubivijih, najsrda¢nijih regija svi-
jeta za 2025. godinu. Tako se Osjec¢ko-baranjska
Zupanija nasla rame uz rame sa Sampionima tu-

rizma kakve su francuska Bretanja i portugalska
Madeira.

Ivana Juri¢, direktorica Turisticke zajednice Osjec-
ko-baranjske Zupanije, smatra to izravnom pohva-
lom svim turisti¢kim djelatnicima i ponudacima
koji vrijedno grade iskustvo posjeta Slavoniji i Ba-
ranji. ,Dokaz je to da kontakt s domacinima i zajed-
nicom koju gost posjecuje nosi najvazniju emociju
koju pamtimo s putovanja, jer ljudi su srce i temelj
turizma. To se vidi i u rastu destinacije svake go-
dine”, istice.

Jurié¢ podsjeca na to kako se turisti¢ki proizvod
koji nudi kontinent, pa tako i Osjecko-baranjska
Zupanija, razlikuje od doZivljaja koji nudi priobalje.
Putuje se u vrijeme kra¢ih odmora, a prostorni je
opseg kretanja na kontinentu puno vedi, jer gost
aktivno istraZzuje prostor i nije neobi¢no da dnevno
prijede i od 80 do 100 kilometara.

»Slavonac i Baranjac stoljeé¢ima su Zivjeli bogato od
zemlje i do danas su zadrzali mentalitet koji Zeli
pruziti gostu najbolje. Turizam na kontinentu jest
odrZiv po svojoj naravi, a vazan je dio odrZivosti,
uz ekolosku, i drustvena komponenta, sto se od-
nosi na lokalnu zajednicu koja sudjeluje u razvoju
destinacije. Ljudi ostavljaju najjaci dojam, jer im je
gostoljubivost prirodni dio bi¢a. Daju svoj osmijeh,
kreativnost, znanje, energiju i toplinu, koje gost ite-
kako cijeni”, odlu¢na je Jurié.

Svjedocit Cete toj gostoljubivosti i kada posjetite
bilo koju od destinacija o kojima piSemo i u ovom
broju nasega ¢asopisa.
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IZLETISTE PRIMITIVO - ODRZIVI RAJ MARIJA ROMULICA

Povratak

prirodi
kroz hranu
| tradiciju

|zletiSte Primitivo nije samo
mjesto za opustanje, nego raj
na zemlji u kojem se tradicija,
gastronomija i ekoloska
svijest stapaju u jedinstveno
iskustvo.

ajnjeznije su nijanse zelene oslikavale jo$
uvijek gola stabla nakon duge i hladne ba-
ranjske zime, kada smo jednog od njezinih

posljednjih dana posjetili ekolosko imanje Cudesna
Suma. To se bajkovito mjesto nalazi u Bilju, samo
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desetak minuta voZnje od srediSta Osijeka i u nepo-
srednoj blizini Parka prirode Kopacki rit.

Kazu, ako zima ne ujede zubima, o$inut ¢e repom. Tako
je bilo i tog nedjeljnog jutra. Danima prije toga grijale
su nas proljetne temperature iako proljece, kalendar-
ski, jos nije bilo pocelo. A onda je zima o$inula repom
- minusima, vlagom, hladnom kisom.

No, imanje obitelji Romuli¢ prkosno se zelenjelo. Isti-
na, stabla u dvoristy, kao i ona u Sumi hrane, tek su
pupala, ali zato je samoniklo bilje pokazivalo svoju
snagu kojom je pobijedilo zimu. Kao i viSegodi$nja
rastika koja je izdikala iz uzdignutih gredica zeleneci
se kao gora.

Mario Romuli¢, vlasnik ovog obiteljskog poljoprivred-
nog gospodarstva, docekao nas je a kako druk¢ije nego
radno. Bojio je ogradu jer posla je toliko mnogo da mu
je dan viSe nego prekratak za sve ono §to planiraiemu
se Zeli posvetiti.

Holisticki pristup
proizvodnji hrane

Naime, ovaj je osebujni Osjecanin, poznati i priznati
fotograf, odlucio prije nekoliko godina spustiti sidro
u baranjsku moévaru. ,,Ovdje sve imam, niSta mi ne
treba. Muka mi je kada moram oti¢i do grada”, sa smi-
jeSkom odgovara na pitanje nedostaje li mu nekadas-
nji nacin Zivota - putovanja, adrenalin, vreva. Sada ga



puca druga vrsta brige - osigurati presadnice
rajCice, paprike i drugog povréa koje uzgaja u
stakleniku, a koji je uz pomo¢ sinova podigao
naimanju. Treba ih i posaditi u uzdignute gre-
dice, posijati nekoliko vrsta bundeva, za¢in-
skog i1 ljekovitog bilja u hugelkultur gredicama,
ali 1 urediti labirint dug 250 metara, u kojemu
takoder rastu mnoge biljne vrste.

Valja se pobrinuti i za konoplju od ¢ijeg sjeme-
na izraduje ulja i kreme, ali i druge proizvode.
Sva sreéa pa Suma hrane, stara oko cetiri go-
dine, Zivi svoj Zivot. lako se ondje samoniklo
bilje samozasijava, Sumu u kojoj rastu i mno-
ge vocke koje, osim §to daju plodove, privla-
Ce i plele, ptice i druge Zivotinje, ipak treba
prihraniti i zaStititi.

Mario je biodinamicar, $to znadi da je nje-
gov pristup poljoprivredi holisti¢ki i da svoje
imanje tretira kao Zivi organizam u kojem su
biljke, Zivotinje i tlo povezani. Ondje nitko
nikome nije neprijatelj. Njegova je proizvod-
nja ekoloska, a plodnost tla odrzava pomocu
komposta, stajskog gnojiva te biodinamickih
pripravaka s ciljem samoodrzivog i harmonic-
nog sustava bez sintetickih kemikalija.

Ova je zelena oaza mogla ostati samo lokalna
prica o velikom entuzijastu koji Zeli znati §to
jede, ali i baranjskom vjestcu koji bere samoni-
klo bilje jer kod njega rije¢ korov ne postoji, i
dodaje ga u juhe, variva, od njega pravi Cajeve.
No, Romuli¢ je otisao korak dalje - otvorio je
izletiSte, pravi pravcati raj za sve zaljubljenike
u prirodu, ali 1 iskonske gurmane.

Izlozbeni prostor, laboratorij i gastrooaza

Izletiste koje je Mario Romulié¢ kreirao nije samo
mjesto za odmor i uzivanje u prirodi. Ono je isto-
vremeno izloZbeni prostor, laboratorij i gastro-
nomska 0aza, a sve §to se ondje moZe vidjeti, dirati
i kusati - nastalo je njegovim rukama, uz pomo¢
sinova Ivora i Svebora te majstora Viktora.

»Sve smo sami napravili - od temelja do krova, od
namjestaja do ograde”, pokazuje nam rukom dok
sjedimo za masivnim hrastovim stolom uz ¢asicu
razgovora i ¢okanj¢i¢ travarice. Pri¢a kako su grede
nekada bile topole u Sumi. ,Dovukli smo ih, isjekli,
osusili, spalili i ugradili. Sve §to smo koristili dolazi
od recikliranih materijala, odbacenih komada drva
1 starog namjestaja. Vrata, police, klupe - sve je to
nekad bio ne¢iji otpad. Pronademo vocke, orah,
trupce koje bi netko posjekao i ostavio da istrunu,
onda ih preoblikujemo u nesto korisno i lijepo”.

SamoodrZivost je temelj cijelog imanja. Mario uz-
gaja povrée, vole, konoplju 1 drugu hranu, a ideja
je vodilja - od polja do stola.

,Cilj je gostima, u grupama do 25 ljudi, ponuditi
hranu koju smo sami uzgojili. Sve je domace, or-
gansko. Pravimo vlastite zacine, ¢ajeve, lijekove,
konzerviramo i fermentiramo hranu, priprema-
mo zimnicu, a kruh peéemo iskljucivo od kiselog
tijesta. Ovdje se sve kuha na starinski na¢in - na
otvorenoj vatri, u glinenim i gusanim posudama”,
pokazuje nam brojne koje na polici nisu tek ukras
te dodaje kako se izletiSte ba$ zato zove Primitivo,
kao povratak na ono kako se Zivjelo prije 50 ili 100
godina.
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Osim gastronomskog uZitka, posjeti-
teljima se nudi i edukacija.

»Organiziramo i razne radionice ve-
zane uz zastitu prirode, prirodne ma-
terijale, izradu kozmetike 1 lijekova,
sve ono §to je zaboravljeno, a vrijed-
no je o¢uvanja’, zaneseno govori te se
ubrzo vradéa pripremi hrane kojoj je
iznimno posvecen, a uz takvog kuha-
ra, ovo je iskustvo prava atrakcija i za

njegove goste.

Jela oplemenjuje
samoniklim biljem

Naglasak je na slow cooking metodi - neka se jela
pripremaju minimalno Sest, a neka i do 24 sata.
Riba koju koriste je dunavska, meso je od divljaci,
a ostalo nabavljaju iskljuc¢ivo od lokalnih OPG-ova
koji uzgajaju hranu bez pesticida i kemije. ,,Gosti su
odusevljeni perkeltom od govedih repova, dimlje-
nim Saranom, pulled porkom i rebarcima. Koristimo
kamado smoker 1 offset, kombiniramo kuhanje na ni-
skim temperaturama s dimljenjem, $to hrani daje
specifican okus”, otkriva nam ovaj gurman koji sva-
ko svoje jelo oplemenjuje samoniklim biljem koje
raste U njegovu Vrtu.

»Gostima Zelimo pokazati koliko toga ukusnog i
hranjivog raste oko nas, a da toga nismo ni svjesni.
Tust, kopriva, maslacak - nekada su se nalazili na
trznicama, a danas ih zovu korovima”, pri¢a nam
Mario naglasivsi kako su oni bogati hranjivim tva-
rima i mogu biti prava poslastica. Osim §to gosti
mogu sami ubrati pa-
priku, luk, rajéicu ili
salatu u njegovu vrtu,
takoder mogu naucditi
prepoznati samoniklo
jestivo bilje te saznati
nesto o njegovim ljeko-
vitim svojstvima. Kada
je rije¢ o masnoéama,
Mario isklju¢ivo kuha
na masti crne svinje te
organskom i biodina-
mic¢kom maslinovom
ulju s Hvara, Visa, Kor-
¢ule i iz Sibenika.

Ovaj je fotograf obi-
$ao uistinu cijeli svijet.
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Nabraja nam koje sve kuhinje voli, a isti¢e maro-
kansku, argentinsku i tajlandsku. ,Volim kuhati i
isprobavati razli¢ite kuhinje, ali uvijek biram ono
$to je prikladno za na$ nalin Zivota i prehranu”,
odlucan je.

U Cudesnoj $umi, gdje priroda i ¢ovjek djeluju u
skladu, Mario Romuli¢ nije stvorio samo izletiste.
Stvorio je prostor koji odrazava njegovu filozofiju
Zivota - povezanost s prirodom, odrZivost i ljubav
prema hrani pripremljenoj s paznjom i postova-
njem.

Tko je Mario Romuli¢

Jedan od najpriznatijih fo-
tografa u Hrvatskoj. Sni-
majudi, fotoaparatom ili
kamerom, prosao je svijet
uzduz i poprijeko, uklju-
¢ujuéi i mnoga ratna
Zari$ta. Poznat je i
po svojim wildli-
fe fotografijama,
posebice onima
iz Kopackog rita
u ¢ijoj blizini
sada Zivi svoju
Utopiju.




OSJECKA RESTORANSKA PONUDA

Kuhinje sirokih vidika

vima nam je poznato kako se u Slavoniji 1

Baranji jede - dobro, fino i uvijek. Ovaj raj

za hedoniste svoju bastinu mijesa u loncu
1 kréka u kotlicu, ali uvijek iskusava i nesto novo,
$iri svoje vidike kako bi ba$ svakom gostu pruzio
dobrodoslicu kakvu zasluzuje. Osjecka je gastro-
nomska scena obogaéena nizom novih restorana
i simpati¢nih mjestasaca koja donose raznolike
kulinarske dozZivljaje i unose svjezinu u drustveni
zZivot grada.

Restoran Meandar @, novouredeni moderan
prostor u hotelu Osijek, nudi a la carte jelovnik
prozet tradicionalnim slavonsko-baranjskim sa-
stojcima koje prezentira u inovativnim jelima.
Ljubitelji mesa i pikantnih okusa, niposto ne
propustite njihov dZem od domacde kobasice!

Na osjeckoj promenadi restoran Schampini
nudi jedinstveno iskustvo fine dininga uz moderan
pristup tradicionalnim jelima. Poseban je naglasak
na vrhunskim sastojcima i kreativnoj prezentaciji,
a jelovnik se mijenja sezonski.

Pod strué¢nim vodstvom svjetskog prvaka u pri-
premi napoletane, ljubitelje najpoznatije talijanske
delicije odusevljava i Bocconcino Pizza Bar ©. U
ponudi su napoletanske pizze, sendvici i foccacije.
Ugodan interijer i topla atmosfera Bocconcino ¢ine
idealnim i za romanti¢ne vecere.

Nesto dalje u smjeru internacionalne kuhinje pote-
ze LULU Fusion Bistro koji donosi spoj interna-
cionalnih okusa s lokalnim namirnicama u neodo-
ljivim fuzijskim jelima. Bilo da ste ljubitelj azijskih
zaina, mediteranskih specijaliteta ili kreativnih
veganskih opcija, LULU nudi ponesto za svakoga.
Ugodan ambijent i inovativna kuhinja darovitog
chefa brzo su ga ucinili omiljenim mjestom za one
koji traze nesto novo i drukdije.

Nekoliko je noviteta i za one koji poseban naglasak
stavljaju na zdravu prehranu. YES Rebel Bites je
vegebistro smjesten u Ulici Hrvatske Republike.
Dnevni je meni baziran na biljnoj, odrzivoj pre-
hrani, a popularnost su stekli zahvaljujuéi ukusnim
domacdim jelima poput juha, sloZenaca, vegesarme
1 ukusnih deserata.

Fresh Healthy Bar @ nudi razli¢ite zdrave kom-
binacije poput ,,Sunburnt Chickpeas” i, Greekish”,
a ondje mozZete sastaviti i vlastite salate ili wrapove.
U ponudi su i kava, biljni latte, craft ¢ajevi, smoothiji
te 100 % prirodni sokovi. SvjeZe namirnice za svoje
obroke Fresh nabavlja od lokalnih proizvodaca.

Ubrzano nas osvaja i Loresa. Fast food u Cepinu
i restoran u centru Osijeka jedini sve do Zagre-
ba imaju raznovrsnu ponudu koja je u cijelosti
bez glutena i laktoze, a posebno su ponosni na
to §to je upravo takav i njihov baranjski odrezak.

VIA SLAVONIJA | BARANJA OKUSI
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Nije vazan cilj, vazno
je putovanje

JIAISOAVd AVISIN 3SId

ko volite putovati automobilom ili pak s
»punom opremom”, spremni za sve prilike
pa nam dolazite kamperom, Slavoniju éete
lako obidi uzduz i poprijeko. Za pocetak vam pred-

stavljamo kamp-odmorista u Baranji i nedaleko od
DBakova.

Camping ,,Suza Baranje”, Suza
(www.camping.suzabaranje.con)

Ovaj se lijepi obiteljski kamp nalazi 30 km sjeverno
od Osijeka i 35 km juzno od madarskog Mohaca. S
jedne je strane omeden Banskim brdom i vinogra-
dima, a s druge poljima i Sumama koje se spustaju
do Dunava. O kampu se brine obitelj Kolar pa mo-
Zete posjetiti i njihov vinski podrum ili pak uZivati
u svjezem vocu i povréu s njihova OPG-a. Kamp
sadrzi parkirna mjesta s priklju¢kom za struju, to-
alet i djecje igraliSte. MoZete povesti kuéne ljubim-
ce, pecati na obliznjem ribnjaku, a povezite i bicikl
jer se nedaleko nalazi niz lijepih biciklistickih ruta
kroz vinograde i prema Parku prirode Kopacki rit.

Kamp odmoriste ,,Family”, Kopacevo
(www.tzo-bilje.hr/smjestaj/kamp-odmoriste-family)

U slikovitom podunavskom selu Kopacevu, uz
Park prirode Kopacki rit, 11 km sjeverno od Osi-

VIA SLAVONIJA | BARANJA DOZIVLJAJI

Krenite niz dolinu Drave,
Dunava i Save ili sredinom
kroz gorje Papuka. Koju god
rutu Slavonijom i Baranjom
odabrali, na idealnoj cete
udaljenosti za jednodnevne
autoizlete naci uredeno
kamp-odmoriste ili OPG s
livadom idealnom za vas
dom na kotacima

jeka, smjestio se kamp ,Family”. Opremljen je s 19
oznacenih travnatih parcela s priklju¢cima na stru-
juivodu, kuhinjom, toaletom, tusevima te drugim
korisnim sadrZajima.

Osijek, DPakovo, Pozega, Slavonski Brod

Veliko se sjenovito dnevno parkiraliste nalaziiu
Osijeku, uz dravsku plazu Copacabana, a juznije za-
stati moZete na izletistu uz jezero Borovik (htzps://
www.facebook.com/campborovik) pa obiéi Drzavnu
ergelu lipicanaca u Pakovu.

Ako vas put povede dalje, tu su i kampovi ,,Duboka”
u Parku prirode Papuk, ,Zlatni Lug” i ,Condi¢” ne-
daleko od Pozege, kao i ,Ramarin” kod Slavonskog
Broda.



https://www.facebook.com/campborovik
https://www.facebook.com/campborovik
http://www.camping.suzabaranje.com
http://www.tzo-bilje.hr/smjestaj/kamp-odmoriste-family

selu Dalju nalazi se kuda u ¢ijem je dvoristu,
Uuz jo§ poneki ukras, jedan sasvim poseban

bor. Kuéa i bor Milutinovi su, a oboje stoje
kao trajni spomenik vlasnikovoj izvanrednoj ostav-
$tini. Roden 1879. godine, Milutin Milankovié¢ bio
je polihistor ¢ije se znanje protezalo kroz astrono-
miju, geofiziku, klimatologiju, ali i inZenjerstvo,
pa i prozu. Njegov je najznacajniji doprinos zna-
nosti formulacija astronomske teorije klimatskih
promjena koja objasnjava kako varijacije Zemlji-
ne orbite utje¢u na klimatske obrasce, osobito na
ciklicko pojavljivanje ledenih doba. O vaznosti
njegova rada dovoljno govori ¢injenica da ga ame-
ricka NASA navodi medu 15 najvaznijih znanstve-
nika koji su se bavili planetom Zemljom (NASA,
Earth Observatory, On the Shoulders of Giants).

VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA

KULTURNO-ZNANSTVENI CENTAR ,MILUTIN MILANKOVIC” U DALJU

Rodna je kucéa toga velikog znanstvenika pretvore-
na u Kulturno-znanstveni centar ,,Milutin Milan-
kovi¢”, a posvecena je o¢uvanju i promociji njegove
znanstvene bastine. IzloZba detaljno prikazuje Mi-
lankoviéeva revolucionarna istraZivanja, ukljucuju-
¢iinteraktivne prezentacije i modele koji ilustriraju
mehaniku promjena Zemljine orbite i njihov utjecaj
na globalnu klimu. Centar takoder ima svemirsku
sobu i zvjezdarnicu, §to pruza mogucnosti za pro-
matranje zvijezda i edukativne programe, ¢ime su
posebno zabavljeni najmladi.

Ovaj je sjajni um inspiraciju lako pronalazio u
prirodi i rijeci koja mu jo$ pod kuc¢om tece. Znan-
stvenikova se povezanost s prirodom o¢ituje u nje-
govim memoarima, gdje s ljubavlju opisuje bujno
okruZenje u kojem je odrastao, kao i velicanstveni
tok Dunava. Vrt danasnjeg posjetiteljskog centra
ukrasen je raznolikim cvjetnim vrstama i sjenicom
pokraj omiljenog mu bora zasadenog onda kad je
Milutin roden.

SRR,
.

JEEERRRRSRN 0

Kulturno-znanstveni centar u Dalju stoji kao svje-
tionik znanstvenog istrazivanja, u slavu ¢ovjeku ¢iji
je rad duboko utjecao na ljudsko razumijevanje Ze-
mljina klimatskog sustava. Nudi jedinstvenu priliku
posjetiteljima da dublje istraZe Zivot i ostavstinu
znanstvenika ¢ije teorije 1 dalje odjekuju u suvreme-
nim raspravama o klimatskim promjenama.

Svi su pojedinacni i grupni posjeti moguci uz pret-
hodnu najavu.

Adresar

Ul. Zlatka Takaca 13
31226 Dalj

kzcmm.hr
9
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Pric¢a o zanatu

poseban je dozivljaj,
turisti vole svjedociti

10

kovanju, vatri,
iIskrenju, udarcu
cekicem, cuti kako
se sve to radi

VIA SLAVONIJA | BARANJA LJUDI

INTERVJU: FRANJO VINKOVIC, KOVAC

Mogu iskovati
sve, od maéa
do cvijeca,
sad me zovu
da izradim
krunu
kralja
Tomislava

Turist ste koji se sa Zeljene destinacije ne vrac¢a samo sa
suvenirom nego i s jedinstvenim doZivljajem, pa i vje-
Stinom vi$e? Prava adresa u Dakovu za vas - Majstorski
kovacki obrt Vinkovié, Franje Vinkoviéa, jedinog majstora kovaca
u Osjecko-baranjskoj Zupaniji, uz njih jo§ samo $est u Hrvatskoj,
no on jedini radi i restauraciju. U Zivopisnoj kova¢nici teku Zivot,
rad, tradicija, odrzivost. Izmedu vatre, kovackog ¢ekiéa i metala.
Demonstracija snage koja se ve¢ idudi tren pretoc¢i u kirursku
preciznost. Grubijan i estet. Jedinstven doZivljaj, druk¢iji od
svega drugog videnog u ponudi grada, a opet u sinergiji s dako-
vackim znamenitostima - i katedralom, i Ergelom, i Dvorom, i
Strossmayerovim perivojem... Uz kupnju nekog kovaceva proi-
zvoda, posvjedocite i radnom procesu, educirajte se o tom starom
zanatu pa i osobno okusajte u preoblikovanju metala u predmet.
Upotrebni ili umjetnicki.

Otkud gradsko dijete, i to tada kao mladac, u gotovo
izumrlom zanatu?

- Volim kovaciju, spoj je starog i novog, ru¢nog rada i fizicke sna-
ge, a, opet, pod teskim ¢eki¢em nastaju i najdelikatniji predmeti
kao buket cvijec¢a koji sam izradio polazuéi majstorski ispit 2007.
U kovacnici se svaki dan susreéete s povijesti - od otkriéa va-




tre do otkri¢a metala. Praiskonski materijali, bez
ugroze prirode. To je taj balans, odrZivost. Lijep je
osjecaj da i zbog vas ovaj stari zanat ne izumire, da
je vasa kovacnica destinacija svima koji Zele vidjeti
nesto jedinstveno, ali i da se educiraju i odu kuéi s
iskustvom vise. Jer, radim poljoprivrednu i umjet-
nic¢ku kovacdiju i restauracije.

Kako ste kovaciju pretocili u originalnu
turisticku pri¢u?

- Gostu je najinteresantnija ta pri¢a o nama - po-
sao kovaca - jako nas je malo i podsjetnik smo na
proslost. U kovacnici tece stvarni Zivot, nema virtu-
alnog, aplikacija, novotarija. Turistu pruZa interak-
tivnost. Pri¢a o zanatu poseban je doZivljaj, turisti
vole svjedoditi kovanju, vatri, iskrenju, udarcu ce-
kic¢em, ¢uti kako se sve to radi. Moj je pristup edu-
kativan, no i demonstriram svoju vjestinu, ¢ak i uz
ukljuc¢ivanje gosta, da i on proba biti dio stvaranja
iz komada metala.

Zeli li turist kupiti nesto iz kovaénice, $to

biste mu predstavili, napravili?

Pakovo je i grad lipicanaca,
a veza je konja i kovaca
neraskidiva...

- Da, spona je to kroz povijest ovog
zanata i konja. Osim potkova kao su-
venira, za potrebe Ergele izradujem
Zigove za oznacavanje konja. MozZe li
se, kao u Pakovu, igdje ispisati ljep-
$a turisticka prica o povijesnoj sponi
kovacije 1 konjal!

- Uz to Sto u obrtnici stoji da se mogu baviti i pou-
¢avanjem na radionicama uz demonstraciju izrade
predmeta, a bilo ih je niz na manifestacijama, saj-
movima, po muzejima i sl., izradujem za prodaju
brojne predmete, no u pitanju je rad na metalu, uz
prethodnu narudzbu. Katedrala, lipicanci, Zenska
Samija, Sokacki SeSir, macevi..., iz komada meta-
la nije niSta nemogude napraviti. O prigodi 1100
godina Hrvatskoga Kraljevstva i krunidbe kralja
Tomislava, muzeji me zovu za radionice s izradom
njegove krune, starohrvatskog maca... Templarima
sam izradivao maceve toga reda, za Gradski muzej
Vinkovci kopije maceva ‘spatha’ za Rimske dane,
na radionicama u suradnji s Muzejom Pakovstine
kopije srpova, a stigla je i zamolba za restauraci-
je drvenih gkrinja za Muzej Medimurja Cakovec.
Moja je kovacija vidljiva 1 po mnogim mjestima u
Dakovu.

Vas je kovacki zanat i prica o
obitelji, zar ne?

- Da, od Cetvorice sinova zasad dvoji-
ca nastavljaju mojim stopama. Goran
je student druge godine strojarstva,
a Franjo je zavrsio za strojobravara i
zajedno radimo. Ispunjava me to §to
se i sinovi vide u kovacnici. Posjeti-
telji u toj na$oj Zivotnoj, obrtnickoj i
turistickoj prici vole ¢uti da se kovac-
ka vatra ni nakon mene nece ugasiti.

Ministarstvo kulture svojedobno vam je dalo trajnu
dozvolu za rad na nepokretnim dobrima...

- Time su mi se $irom otvorila vrata povijesnih, sakralnih objeka-
ta, muzeja... Upravo za Pakovacko-osjecku nadbiskupiju restau-
riram metalne dijelove na prozorima. Rad na restauraciji ogra-
de kripte katedrale, ograde ispred Dvora, popravci u katedrali,
izrada nove ograde Strossmayerova perivoja, brojne narudzbe za
muzeje... | kovadija izvan kovaénice ima moj potpis, vrijednost za
moj obrt i za moj turisti¢ki proizvod.

Naizgled nespojivo

grubijan i estet
shaga i preciznost

VIA SLAVONIJA | BARANJA LJUDI 11
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ETNO KUCA ABLJANOVCI

Sokadijo, dok ti ime traje,
Francuskinja cuva obicaje

12

samom srcu Slavonije, u malom selu imena
Habjanovci, smjestena je 121 godinu stara
kudica Sokacka u kojoj ¢e vas docekati nje-

zina domacica - francuska. A opet na$a. Dobro ste
proditali, svakakva se ovdje ¢uda zbivaju.

Nije Hollywood, ali...

Rodena na Sardiniji, Caterina od Seste godine Zivi
u Francuskoj gdje s nepunih 17 upoznaje buduceg
muza Slavka i zaljubljuje se i u njegove Habjanovce.
Dobro, mozda nije bas sve bilo tako filmski, nije
ovo Hollywood, ali prica nas je svejedno razgalila.

Talijansko-francusko-hrvatski supruznici Novoseli¢
dolazili su ¢esto u Slavkov rodni kraj, a na crkve-
ni se god u selu, jednostavno, moralo biti. Nisu to
sprjecavale ni obaveze, ni vremenske prilike ili ne-
prilike, tako je obicaj nalagao i tako se radilo. Godi-
ne 2006., nakon $to je Slavko zakljucio da mirovinu
mora provesti u rodnom selu, Caterina je pristala
nastaviti svoj Zivot u slavonskoj idili.

VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA

Sve je pocelo kada se
Caterina, rodena na
Sardiniji, zaljubila
u Slavonca Slavka
Novoselica

Slavko je, nazalost, iste godine napu-
stio ovaj svijet, ali Caterina je odluci-
la: ,Sad kad sam dosla, ovdje i osta-
jem”. Nije bilo lako, kaZe, u pocetku
nikoga nije poznavala. A i dru$tvene
su se mreZe u ono vrijeme drukdije
plele. I to na hrvatskom. Ipak, brzo
se snasla nasa domacica i odlucila
se brinuti za jednu stariju gospodu
»na kraj’ sela”. Dok joj je pomagala
u kuéanskim poslovima, Caterina je
promatrala, upijala, u¢ila i ispitivala
o selu i njegovim obic¢ajima. Posebno
su joj se svidjele narodne nosnje, sve
- od njihova izgleda i odabira ovisno
o prigodi pa do same izrade. Morala
se 1 sama oku$ati u tome, zbog Cega
je naucila koristiti tkalac¢ki stan. Ta
je nova vjestina sada omiljena zani-
macija i njezinoj kéeri Andrei koja joj
pomaze u vodenju tkalacke radionice,
a koja je najnoviji dodatak Etno kuéi



Abljanovci. Da zaokruzimo obiteljsku pricu, pred-
stavljamo i Milu, Andreinu kéer koja je naslijedila
ljubav prema slavonskoj tradiciji i no$njama koje
ponosno nosi.

Sama kuca, taj Zivi spomenik tradiciji, nastala je
kad je Caterina pozeljela kupiti stara zaprezna kola.
Kako se ona nisu prodavala, kupila je kuéu u ¢ijem
ih je dvoristu ugledala. Ve¢ zaljubljena u sve Sokac-
ko, odlucila je tako 1 kudi vratiti stoljetni sjaj. Cijelu
je godinu Caterina provela restaurirajudi sve $to se
restaurirati dalo u nastojanju da sacuva $to je viSe
moguce izvornog uredenja kude. To je znacilo da
rucno skida slojeve boje i oslikava
stupce istim motivima i bojama
kojima su prvotno bili oslikani, da
komade namjestaja obnavlja i ukra-
Sava kako je to nekad bilo, ali i da
sagradi kamin koji je nekada stajao
u sobi. U ovaj su Zivi muzej uloZeni
satiisati truda i rada, ali i komadié
istinski zaljubljene duse.

Potrazite ih i na FB-u

Za vise informacija o nadolazeéim
dogadajima i radionicama posjetite
sluzbenu Facebook-stranicu Etno kuce
Abljanovci, gdje moZete pronaci najnovije
vijesti, fotografije s prethodnih dogadanja

nosti koja odmara dusu i tijelo (vjerujemo da je
tako jednom kad uspjesno uskladite ruke i noge).

Osim stalnog postava, Etno ku¢a Abljanovci redo-
vito organizira kulturne dogadaje i manifestacije.
Jedan od znacdajnih dogadaja bila je ,Prva ljetna
etnomodna revija”, koja je odrzana u predivnom
dvoristu. Okupila je lokalne umjetnike i dizajnere
koji su predstavili svoje radove inspirirane tradici-
jom, ¢ime su spojili starinsko i suvremeno na uisti-
nu poseban nadin. ;

Etno kuda je i domadin smotre
folklora pod nazivom , Ablja-
novci, selo moje malo”, u orga-
nizaciji Kulturno-umjetnickog
drustva ,Ravnica” iz Habjano-
vaca. Ta manifestacija oku-
plja folklorne skupine iz ci-
jele regije, promovirajuéi
tradicijsku glazbu, ples i
obiaje u raznovrsnom
programu koji slavi bo-
gatstvo slavonske kul-
turne bastine.

i detalje o tome kako planirati svoj posjet.

Za tkalackim stanom

Caterina i Andrea uvijek su na usluzi

i njihova je kuca otvorena za sve koji

Unutrasnjost je kuce tako opre-
mljena originalnim namjesStajem,
ruc¢no izradenim tekstilom i ala-
tima koji su se koristili u svakod-
nevnom Zivotu. Svaka prostorija
pric¢a svoju pricu, od kuhinje s
tradicionalnim posudem do sobe
s tkalackim stanom, gdje posje-
titelji mogu vidjeti demonstraciju tkanja na sta-
rinski na¢in, a mogu se i sami okusati u toj, kako
Caterina i Andrea kaZu, nezamjenjivoj aktiv-

zZele dozivjeti ¢aroliju proslih vremena
1 osjetiti duh slavonske tradicije, a u
njihovoj maloj radionici moZete nabaviti
vlastite primjerke ru¢no tkane odjece i
modnih dodataka - tradicionalnih i onih s

Adresar

Kolodvorska 10
31 223 Habjanovci

Tel. +385 99 4074 252

modernim rwistom.
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PREDAH U PRIRODI

Jeste li za nesto slatko?

oZnja, bicikliranje ili Setnja Baranjom
savrsene su aktivnosti za vedro vrijeme.
Svaka je stanica na tom veselom razgle-

davanju vrijedna divljenja, to znamo, a posebno se
isticu Park prirode Kopacki rit sa svojim drvenim
$etnicama kroz mo¢varu i spomenik Batinskoj bitki
s ¢ije uzvisine puca pogled na tri drzave. Prirod-
no je da uz trenutke aktivnog istrazivanja dolaze
trenuci opustanja i ¢istog uzivanja. Zato presijecite
rakijicom, ¢asom finog vina ili $alicom kave i deser-
tom (autoru teksta ipak najdrazi izbor). U svakom
slucaju - zastanite na trenutak, opustite se i prepu-
stite baranjskoj slatkoéi.

Tko je usred rita, ne skita

Smjesten na samom ulazu u Park prirode Kopacki
rit, Jounge bar Lopo¢ logi¢an je pocetak ili nasta-
vak svakog posjeta ovom svima omiljenom pti¢jem
domu. OkruZen prirodnim ljepotama parka, Lopo¢
u mirnom ambijentu nudi osvjeZavajuée napitke i
ukusne kolace. Vanjski se dio bara sastoji od drve-
nih staza i terasa smjestenih u sjenicama koje uvijek
pruzaju ugodan prostor za sjedenje u hladu. Iako
je unutrasnjost bara ne$to manja, vanjski su
mu dijelovi prostrani i prilagodeni

za sve posjetitelje. Osoblje
je ljubazno i uvijek
spremno

pomodi, a slatke delicije koje nude u Lopocu
dolaze ravno iz Baranjskih slastica Horvat.
Lounge bar otvoren je svakim danom od 8 do
20 sati.

Spektakularan pogled

Sa spektakularnim pogledom na mo¢ni Du-
nav, tik do spomenika Batinskoj bitki, smje-
stio se caffe bar Panorama. Ovo je omiljeno
okupljaliste mjeStana i posjetitelja poznato po
opustenoj atmosferi, ali i ukusnim domadim
kola¢ima i tortama iz Baranjskih slastica Hor-
vat koje e ocarati svakog sladokusca. Panora-
ma je otvorena od polovine travnja do stude-
noga, svakim danom osim ponedjeljkom od 10
do 22 sata. Topla preporuka za sve koji
zZele uziva- ti u jedinstvenom spoju
prirodnih ljepota i ugostiteljske
ponude.




HOTEL KURIJA MIHALOVIC U FERICANCIMA

Slatki snovi
u baroknom
slavonskom
dvorcu

ad ste si zadnji put bas istinski ugodili,
opustili se i prepustili ¢istome uzitku?
Romanti¢ni vikend za dvoje, udobna ho-

telska soba, opustanje u wellnessu i bazenu, uz finu
veleru i ¢a$u vina... Sve to, pa i viSe, priustite si po-
sjetom - heritage hotelu u novoobnovljenoj Kuriji
Mihalovié¢ u Feri¢ancima.

Ta je velika kasnobarokna kuéa - kurija - tijekom
18. pa sve do kraja 19. stolje¢a bila dom hrvatskoj
velika$koj obitelji Mihalovi¢. Njihovo je gostoprim-
stvo, poznato diljem Austro-Ugarske Monarhije,
Cesto rado prihvacdao i poznati madarski skladatelj
Franz Liszt. Znao je reci kako se najbolje odma-
rao upravo ondje u miru Suma i vinograda, uz ¢asu
frankovke - crnog vina po kojemu su Feri¢anci sto-
lje¢ima poznati - u opustajuéim Setnjama do stare
vinogradarske kude, sada restoranu na Govedoj
glavi, jednoj od najboljih vinogradarskih pozicija
u cijeloj Slavoniji.

Danasnji heritage hotel nudi Sest prostranih soba 1
apartmana s modernim namjeStajem inspiriranim

baroknim nasljedem i originalnim
umjetninama otkupljenima od na-
sljednika obitelji Mihalovié. Uz neda-
leki stari vinski podrum i kusaonicu
te ergelu, hotel nudi niz dodatnih sa-
drzaja poput velikog salona za razna
dogadanja, glazbeni salon, wellness s
prostranim bazenom te vinski po-
drum s biranim vinima ,kuéne” vi-
narije Enosophia (www.enosophia.hr).

Ruta hotela — dvoraca

Kurija Mihalovié nalazi se na svojevr-
snoj ruti hotela - dvoraca niz slavon-
sku Podravinu i obronke Papuka, za
sada dugoj stotinjak kilometara. Po-
Castite se odmorom dostojnim plemi-
¢a koji su u njima ne tako davno i Zi-
vjeli. Posjetite i hotel Kuriju Jankovi¢
kod Virovitice (www.kurija-jankovic.
com), dvorac Jankovié¢ u Suhopolju
(www.dvorac-jankovic.hr), a veée gru-
pe uz prethodnu najavu mogu odsje-
sti u impozantnom baroknom hotelu
- dvorcu Turkovi¢ u Kutjevu (www.
visitslavonia.hr/planiraj/smjestay).

VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA
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Setnjas
najboljim
preporukama

1. POSTAJA:
Glavna trznica
Eliksiri Zivota

Zelite li osjetiti
puls grada, posjetite
subotnju trznicu (tzv. piju). lako po-
stoje i kvartovske, samo onu glavnu,
na Gajevu trgu, nazivaju trbuhom
grada. Kupci i prodavaci imaju pri-
jateljski, gotovo rodbinski odnos te-
meljen na povjerenju. Vole, povrde,
meso, jaja, sir, cvijece... sve stizZe iz
okolice Osijeka, iz obiteljskih poljo-
privrednih gospodarstava, od kojih
mnoga imaju i ekoloski certifikat.

Chef Sasa Vojnovi¢ trznicu poznaje kao svoj dzep.
Njegova je partnerica, kineziterapeutkinja Maja
Dikli¢, zagovornica zdravog Zivota, a gdje drugdje
naci njegove eliksire nego na trznici!

»IrZnica za nas nije samo mjesto gdje kupujemo
hranu, to je doZivljaj koji spaja tradiciju, zajednicu
1 odli¢nu kvalitetu namirnica. NajviSe cijenimo to
§to su proizvodi sezonskKi i svjezi, a raznolikost po-
nude ovisi o ritmu prirode”, slazu se Maja i Sasa.

Osim hrane, kaZzu, jako vole ljude. ,Razgovor s pro-
davacima i osjecaj povjerenja stvaraju poseban ugo-
daj koji se ne moze doZivjeti u trgovinama. TrZnica
je mjesto susreta, druZenja i izmjene savjeta, bilo da
se radi o receptima ili o preporukama za najbolji
odabir. Neizostavan je dio iskustva atmosfera - mi-
risi svjeZeg voca i povr¢a, zafinskog bilja 1 cvijeca.
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Sarenilo Standova i energija koja ispunjava svaki
kutak. Kupovina na trznici nije samo prakti¢an iz-
bor nego i nacin da podrzimo lokalne proizvodace
iuzivamo u autenti¢nim okusima naseg podneblja”,
savjetuju Maja i SaSa.

2. POSTAJA:
Knjizara Nova
DusSevna hrana

Na trznici ¢ete nahraniti tijelo, a u knjizari Nova -
dusu. S Gajeva trga do Staréeviéeva trga stiéi
Cete za nekoliko minuta, i u knjizari,
u najbliZem susjedstvu kon-
katedrale sv. Petra i Pavla,
pronaci knjige, slikovnice,
painove suvenire - torbe
1 pojasne torbice s dizaj-
nom #HeadOnEast.

KnjiZevnica i prevoditeljica Ivana Sojat naziva
knjizaru Nova upori$snom to¢kom svih Osjecana
koji znaju koliko je vaZno susretati se u kulturi,
graditi se na temeljima pisane rijeéi. ,/Nova je po
mnogocemu referentna tocka, ponos Osijeka, oku-
pljaliSte sanjara, znanstvenika, kulturnjaka, mjesto
bez kojega ne mogu zamisliti svoj Grad, vazna to¢-
ka na jednom od rijetkih trgova trokutasta tlocrta”,
odlu¢na je Ivana Sojat, uvijek medu najtraZenijim
i najhvaljenijim hrvatskim autorima, ¢ija su djela
prevedena na talijanski, engleski, njemacki, turski,
slovenski, poljski, bugarski, makedonski, a uskoro
i na madarski 1 albanski.

Neumorni i nepokolebljivi knjiZari, bra¢ni par Me-
lita i Ivica Vuletié, u tridesetak su godina rada Novu
uveli u dru$tvo ponajboljih samostalnih knjizara u
Hrvatskoj. ,Svaka je knjiga na na$im policama oda-
brana s paznjom i ljubavlju. Ovdje moZete osjetiti
inspiraciju, dobiti preporuku ili jednostavno uZi-
vati u mirisu knjiga”, kaZe profesor Ivica Vuleti¢.




3. POSTAJA: Secesijski niz
Urbani identitet

Iz knjizare Nova krenite ravno, Kapucinskom uli-
com, na koju se nastavlja Europska avenija, ¢iji dio,
od kriZanja s Henglovom i Radi¢evom do kriZanja s
Ulicom kardinala Stepinca, ¢ini jednu od triju
najznacajnijih stilskih cjelina u Osijeku,
tzv. Secesijski niz.

»Rezidencijalni je Secesijski niz

prepoznatljiv motiv i simbol

Osijeka, a njegova je ambi-

jentalna vrijednost satuvana
u velikoj mjeri i danas $to ga
¢ini jednim od rijetkih cjelovi-
to sacuvanih sklopova ne samo u
Hrvatskoj nego i na Sirem srednjoe-
uropskom prostoru. Na juznoj su strani
tog dijela ulice, od 1883. do
1900., sagradene reprezenta-
tivne monumentalne histori-
cisticke zgrade javne namje-
ne. Nasuprot njima, nekoliko
godina kasnije, stvoren je pak
jedinstveni niz od osam re-
prezentativnih jednokatnih i dvokatnih najamnih
kuca ¢iji su izvorni vlasnici bili ugledni odvjetnici,
industrijalci i veleposjednici”, otkriva nam u $etnji
Darija Cvitan, konzervatorica i povjesni¢arka um-
jetnosti, voditeljica Restauratorskog odjela Osijek.

Na svim su tim ku¢ama, pojasnjava,
brojni secesijski elementi:
bogata dekoracija u

zbuci ili $tuku koja
koristi motive iz
lokalne flore 1
faune, stilizi-
rajudi ih cesto

do apstrakcije,
razli¢ite geometrijske

forme, vaze, zanimljive maske i glave.
Kroz secesijski su stil primijenjeni i
novi materijali
- beton, ¢elik,
zeljezo - kao i
monokromat-
ska obrada zid-
nih ploha.

A
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Fotogenic¢an vremeplov,
uvijerit Cete se!

4. POSTAJA: Muzej Slavonije
Skrinja s blagom

Ispod krosanja, pratedi tramvajsku prugu, nastavite
uz parkove i perivoje s lijeve i desne strane Europ-
ske avenije, prema baroknoj Tvrdi. Na njezinu naj-
vecem trgu, Svetoga Trojstva, jedan je od najstarijih
i najvec¢ih muzeja u Hrvatskoj.

»Muzej Slavonije, utemeljen 1877. godine, u svojih
gotovo 130 muzejskih zbirki ¢uva kulturno-povije-
sno, prirodno i umjetnicko nasljede grada Osijeka
i Slavonije od pradavnih vremena do danas. Iako
su od grade ovoga muzeja u meduvremenu nastale
jo$ dvije muzejske ustanove, Muzej Slavonije i dalje
¢uva Cetvrt milijuna inventiranih predmeta. Kusto-
si ovog nacionalnog muzeja dinami¢nom izmjenom
tematskih izlozbi javnosti predstavljaju bo-
gatstvo i raznovrsnost zbirki koje brizno
¢uvaju i struéno obraduju, a gradani 1
turisti mogu ih razgledati od utorka
do subote od 10 do 18 sati, pri cemu
je subotom ulazak besplatan”, doce-
kuje nas visi kustos Grgur Marko
Ivankovié.

U Muzeju Slavonije moZete zaviriti u
gotovo sve segmente gradanskog
Osijeka te Zivota slavonskih i ba-
ranjskih sela i gradova iz doba
predaka, poziva Ivankovié. U mu-
zejskoj Cete suvenirnici naci kata-
loge, publikacije i suvenire koji e
vam ostati dragim podsjetnikom na
posjet.
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5. POSTAJA: Promenada
Sinergija elemenata

Iz Tvrde se, primjerice kroz Vodena
vrata, spustite do dravske promenade,
jedne od najduzih rije¢nih Setnica
u Europi.

»Osjecka promenada za mene
nije samo Setnica uz Dravu.
Ovdje grad dise punim pludi-
ma, srecu se proslost i budué-
nost, uzurbanost i mir, priroda

1 urbanost. Dok hodam, tréim
ili vozim bicikl, osje¢am kako ri-
tam rijeke uskladuje moje misli i
donosi mi unutarnji mir. Svaki me
put podsjeti na to koliko je Osijek lijep
i poseban, koliko u njemu ima Zivota, a opet
1 onih skrivenih kutaka koji nude intimu. Prome-
nada je za mene mjesto susreta, simbol slobode, po-
vezanosti i pripadnosti”, opisuje svoju fascinaciju
glazbenik Igor
Delac.

Igor je pri-
je nekoliko
godina imao
zdravstvenih
izazova pa je
poceo tréati,
najéesce
bas pro-
mena-
dom.
»Poseb-
no sam
ponosan
na ¢injeni-
cu da je hu-
manitarna utrka
¢iji sam organizator,
nazvana Oszjek tr¢i, 1 ti to mo-
ze$ - daruj svoje kilometre, u svojem proslogodis-
njem, 6.1zdanju prvi put simboli¢no promenadom
povezala Gornji, Donji grad i Tvrdu, $to je temelj
proslave Dana grada”, naglasava Igor.

Ako vam se ne tréi, ne brinite se, promenada nudi

pjesacku i biciklisticku stazu, a na dravskim valovi-
ma plovidbu kompom, ¢iklovima i gliserima.
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6. POSTAJA:
Bajta, Kopika
Zivotna radost

Najbolje ¢ete upoznati
neki grad ako uspijete uéi

u srca njegovih stanovnika, ako
odgonetnete zbog ¢ega im se uvijek razvuce osmi-
jeh i gdje se osjedaju vje¢no mladima. U Osijeku to
su dravska kupali$ta, najpopularnije medu njima
nazvano prema ¢uvenoj plazi Copacabani, ovdje
odmilja zvanoj Kopika.

»Bilo je nesto tuznih godina kada je Kopika bila
prazna ¢ak i u srpnju, no onda se, sre¢om, dogodila
njezina renesansa, a usporedno s njom otvorilo se i
nekoliko ugostiteljskih objekata. Bajta se medu nji-
ma izdvojila od samog pocetka. Decki koji ju vode
nisu stali s prvim naznakama jeseni, nego radi kada
god se pojavi bar nekoliko zraka sunca, ma ¢ak i
kad je vjetrovito i hladno”, otkriva kronicar grad-
skih Zivotnih radosti, menadZer Davor Brmez.

Shvatio je, pojas$njava, da u Bagjtu ne ide§ (samo) na
cugu. ,Ondje ide$ upiti najljepsi zalazak sunca na
svijetu, poslusati nesto $to se u vecini ugostiteljskih
objekata ve¢ dugo ne slusa, odes vidjeti klapu, pro-
Setati psa ili biti sam s rijekom. Sve je to mogude
zato $to Ante, Ivan i ekipa ne podlijezu trendovi-
ma, nego su dio prostora koji su obogatili upornim
negiranjem vremenskih neprilika. Bajta radi kada
god (ti) treba”, uvjeren je Brme?z.

Nemojte zaobiéi Bajtu. ,Pogotovo subotom! Spi-
ca tu nije samo $pica, to je podjela energije jednog
grada. Naplatit e vam cugu, ali ée vam dobru vibru
servirati besplatno”, stavlja to¢ku na subotnju Set-
nju Brmez.



TOP 5 TRKACKIH STAZA

Trk
u prirodu!

P | ije u Slavoniji i Baranji sve ravno, bar ne
dovoljno ako ste trka¢ amater. Krajolik je
tu i mocvaran, i brdovit, 1 strm, a najljepse

staze vode uz rijeke, kroz vinograde, polja, parkove,

perivoje dvoraca i stoljetne gradove. Zove li vas sun-
ce, ne oklijevajte - tenisice na noge i fotic u ruke pa
isprobajte barem jednu od nasih top 5 trkackih staza.

Osjecki dir u srediStu grada pruza jedinstveni ur-
bani doZivljaj tréanja uz rijeku Dravu. Polaziste je
na pocetku poznate osjecke promenade, a staza se
proteZe uz baroknu Tvrdu. Ova je staza idealna za
one koji Zele kombinirati rekreaciju s istraZivanjem
osjeckih kulturnih znamenitosti.

Ritski put prolazi kroz Kopadki rit, jedno od naj-
veéih mocvarnih podruéja u Europi. Smjestena u
Parku prirode Kopacki rit, ova je staza idealna za
one koji vole tré¢anje u netaknutoj prirodi, okruZe-
ni mirnim vodama, trstikom i Sumama. Poseban je
dozivljaj ranojutarnje tréanje, uz pjev ptica i odsjaj
izlazeéeg sunca.

Erdutski zeleni krug smjesten je medu vinogra-
dima i brezuljcima, a staza nudi spektakularan
pogled na rijeku Dunav i okolne pejzaze. Ovo je
nesto izazovnija ruta s blagim usponima. Nije na
odmet spomenuti kako dobra kapljica jo$ bolje
sjeda nakon dobrog treninga, a vlasnici ovdas-
njih vinarija rado ugos¢uju svakoga gosta Zeljnog
osvjeZenja.

Put grofova u Nasicama vodi kroz povijesne loka-
litete povezane s obitelji Pejalevié. Polaziste je kod
dvorca Pejacevié, a za istinski doZivljaj aristokrat-
skog Zivota proslih stoljec¢a ruta prolazi kroz nje-
gove perivoje 1 prati Sumske staze uz informativne
table koje pricaju o obitelji Pejacevié, glazbenoj
ostavstini Dore Pejacevi¢ te bogatoj kulturnoj ba-
$tini NasSica.

Staza Dva surduka dio je Baranjske planinarske
obilaznice i nesto je zahtjevnija. Njezin su sredis-
nji dio, kako joj ime kaZe, surduci - strmi i duboko
usjeceni putovi oblikovani djelovanjem vodenih
bujica s padina Banskog brda. Karakteristi¢ni za
baranjski krajolik, oni Cesto skrivaju vinske podru-
me poznate kao gatori.

Iako nam ovih 5 jesu najdraZze, valja istraZiti i osta-
le lokalne staze za tréanje 1 planinarenje, a sve su
spremne na poveznici: https://visitslavoniabaranja.
com/outdoors/trails/
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o . Duljine staza

— Osjecki dir (6,7 km)

— Ritski put (7,7 km)

— Erdutski zeleni krug (8,4 km)
Put grofova u Nasicama (10,3 km)
Dva surduka (17,1 km)
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GRAH U CUPU IZNIMNA JE DELICIJA

Filozofija je u tehnici
kuhanja pokraj vatre

Ovako je pripremljen
grah kremast, posebnog
okusa, jer se priprema
na 0tvorenoj varri te ima
drukciyi miris i aromu
zbog keramike

\ 4

ivimo u vremenu u kojem sve manje imamo
Z - vremena. Samo da nam je $to brze skuhati

rucak i jos brze ga pojesti. Saveznici su nam
u tome veé gotova jela, ekspres-lonci, razna kuéna
pomagala... No, ima li iSta ljepSe nego kada napokon
pronademo vremena i pripremi hrane pristupimo
onako kako i hrana i mi zasluZujemo - polako. Pa se

onda grah na sporetu krcka dva sata ili, jos bolje, uz
vatru, u zemljanom loncu, Cetiri, pet sati.

20

Jelo starih Sokaca

Stari su Sokci kuhali grah na ovaj naéin iz prak-
ti¢nih razloga - dok su obavljali radove u polju
ili vinogradu. Grah u ¢upu, zajedno sa slani-
nom, kobasicom, lukom i crvenom paprikom,
kuhao se uz Zar koja bi se samo prigrnula na
jednu stranu posude, a sadrzaj bi mijesala to-
plo-hladna struja.

Takoder, kuhali su ga zimi u pe¢i kojom su grijali
dnevni prostor. Nalozili bi ju ujutro, a kada bi
se zagrijala, stavili bi i jedan takav zemljani ¢up
u kojem bi pripremali nesto jusno za rucak toga
dana. Sve bi se stavilo odjednom u lonac pa u pe¢
i kuhalo tri, Cetiri sata uz provjeru da ne nedostaje
vode.

Zanimljivo, Sokacki je grah u zemljanom loncu je-
dan od brendova i grada Mohaca u susjednoj Ma-
darskoj, gdje se odrzava velika grahijada, a koristi
se posebna sorta graha, Sareni, malo krupnijeg zrna.




Ovako je pripremljen grah kremast, posebnog oku-
sa, jer se priprema na otvorenoj vatri te ima druk-
¢iji miris i aromu zbog keramike. MoZe se pojesti
na nekoliko mjesta u Baranji.

Kao zivot u Baranji — lagano

Jedno je od njih Baranjska kuca u Karancu, gdje ga
u ponudi imaju od kada su otvorili restoran. Kako
nam kaZe Stanko Skrobo, rije¢ je o jednom od najo-
riginalnijih jela ovog dijela Hrvatske.

»,Kuha se u loncima napravljenim od baranjske
zemlje, vrlo je jednostavno, no upravo je ta jedno-
stavnost ono Sto ga ¢ini kompleksnim. Priprema se
nekoliko sati, na otvorenoj vatri, dakle nije nesto
$to mozete skuhati kod kude, zato 1 je ekskluzivno”,
naglasava ovaj paradoks mladi ugostitel;.

Ako Zelite pojesti grah u ¢upu, rezervacija je ob-
vezna, jer treba mu cijeli jedan dan - namakanje
preko nodi, a onda kuhanje nekoliko sati. Ondje
ga pripremaju sa suhim mesom kao $to su svinjska
rebra i koljenica, ali i sa svjeZim - junetinom i svi-
njetinom, uz povrce, sol i mljevenu crvenu papriku,
bez ikakvih umjetnih dodataka.

»Filozofija je u tehnici kuhanja - koliko ¢ega, kako
narezati mrkvu, persin, to je nesto Sto se stjece
iskustvom”, pri¢a Stanko istaknuvsi posebnost sa-
mih lonaca, koji su ru¢no radeni. ,Mora$ poznavati
lonac, gdje mu je stijenka tanja, gdje bi grah mogao
zagorjeti. U pocetku ga promijeSamo, da se ujedna-
¢i temperatura, a onda se kuha tako da stoji pored
vatre, kao Zivot u Baranji - lagano.”

Uz ovo jelo, Skrobo preporuéa lagano, suho, mi-
neralno i svjeZe vino, ,deci-deci” ili pak Aosu lepes.
»Tako lagano da napravi mjesta za drugi tanjur”,
zakljucuje uz osmijeh.

Tako je to nekad bilo

Jedan je od majstora graha iz ¢upa Marko Horvat
iz Dubosevice, ujedno i predsjednik udruge ,Tako
je to nekad bilo”. Kuha ga u sklopu raznih turistic-
kih manifestacija, ali i prema dogovoru na prostoru
dvorca Tikves$ te u Vinskom podrumu obitelji Za-
jec. Prva turisti¢ka manifestacija na kojoj ¢e se mo¢i
kusati ovo jelo jest Festival tista i Baranjski becarac,
a koji ¢e se u Topolju odrzati pocetkom lipnja.
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I Horvatov je recept jednostavan. On u lonac stavi treéinu gra-
ha, tre¢inu suhomesnatog i tre¢inu vode te crveni luk, ¢esnjak,
mrkvu, persin ili celer, mljevenu papriku i sol, ali i Zlicu svinjske
masti koja daje punoc¢u okusa. Lonac stavlja pokraj vatre i grije
samo blizinom plamena. ,Zar ne bi trebala dodirivati posudu jer
ju moZe oStetiti. Ja lonac ne okrecem jer se sadrzaj sam u njemu
vrti”, kaze ovaj majstor.

Kada je o preporuci za vino rijec, kaZe kako se sve vise piju slada
vina. ,Medu gostima je i puno Zena, a njihov su izbor prihvatili i
muskarci. Svaka nasa vinarija ima jedno, dva vina koja su slada ili
slatka, a ona se odli¢no slazu uz grah iz lonca”, zaklju¢uje Horvat.

Na ljuti grah slatko vino

To potvrduju i u Carevom podrumu kao i u Vinariji Ger§tmajer.
Uz standardnu, u svojoj ponudi imaju suhu 1 polusuhu, slatku
graSevinu. Kazu kako sva svoja jela, kao i grah u ¢upu koji je dio
stalne ponude, pripremaju pred gostima, tako da mogu sudjelo-
vati, pitati Sto ih zanima.

»10 jo$ viSe otvara apetit, posebno uz aperitiv, domacu rakiju,
liker ili ¢asu vina”, otkriva Ivan Ger$tmajer Zelember dodajudi
kako za aperitiv grahu u ¢upu preporucuju suhu graSevinu, a uz
jelo polusuhu, slatku graSevinu ili pak pinot sivi izborne berbe,
kako bi slatkoca ublazila malo zZe$¢i, ljudi grah.
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OSUJEK - INKLUZIJA U URBANOM PROSTORU

| turisti smanjene
pokretljivosti mogu bhez
straha obilaziti gradske
znamenitosti

Jos su jedna inkluzivna zvjezdica u gradu,
svakako, niskopodni tramvaji

je kamenci¢ u gradskoj ljepotici  povrsine za slabovidne, profilirane oznake u diza-
Tvrdi zlata vrijedan, pomislim  lima javnih zgrada odavno su standard. Brojne su
svaki put kad kota¢i mojih kolica go-  postojece zgrade u kojima su smjeStene ljekarne,
tovo klize¢i produ novoobnovljenom  banke, trgovine prilagodile ili prilagodavaju ula-
Tvrdom. Jer, znamo i za druk¢ije uv-  zak rampama ili podiznim platformama. Osjecka
jete.Jedno od nezaboravnijih iskusta-  je konkatedrala takoder postala pristupa¢na osoba-
va svakako je ono bas u nodi pristu-  ma s invaliditetom. Nova je zgrada Hitnog prijma i
panja Hrvatske Europskoj uniji, kad ~ dnevne bolnice lijep primjer maksimalnog projek-
sam nakon svecanosti, odlaze¢i s Trga
Sv. Trojstva, zamalo poljubio zemlju
po kojoj rolam jer je prednji kotacié

I :uropo, hvala ti! Osijece, svaki ,ZakoSeni rubnjaci na plo¢nicima, taktilne podne

kolica zapeo za jedan od kamencica. — —_—
Kormilarovom je spretnoscu to spri-
je€eno, izmedu ostalog i zbog toga
obnovu Tvrde jedva smo ¢ekali.

Taj je veliki zahvat financiran europ-
skim novcem uc¢inio Osijek inkluzivni-
jim gradom s obzirom na to da turisti
smanjene pokretljivosti bez puno na-
pora i bez imalo straha mogu obilaziti
gradske znamenitosti.

Prijateljska arhitektura |

Osijek je po mnogo¢emu prijateljski . .
orijentiran grad za osobe s invalidi-
tetom, bilo po parkovima, dugackoj
promenadi uz Dravu, ali i po mentali-
tetu ljudi, pa tako i arhitekturi. Sva je
nova gradnja prilagodena osobama s

invaliditetom, potvrduje to i arhitek-
tonska struka.
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tantskog pristupa ba$ ovoj temi”, govori arhitekt
Bruno Rechner.

No, Hitnom prijmu samo turisticki mahnite i na-
stavite uzivati u upoznavanju grada.

Kod vanjskih su prostora pravilnikom odredeni
nagibi rampi, stubista, visine ograde. Nista se ne
prepusta slucaju. S obzirom na to da Zelimo uklju-
¢ivo drustvo u kojem svatko treba pronadi svoje
mjesto, navedeni je pravilnik jednako vazan kao 1
drugi koji odreduju projektantska pravila, kaZze na$
sugovornik.

Primijenio ga je i pri projektiranju Trga slobode,
koji nijedan osjecki gost zaobiéi nece.

»Najvidljivije je to u centralnoj osi sjever - jug, gdje
se bez ikakvih prepreka mozZe do¢i od korza do Uli-
ce Hrvatske Republike. Isto vrijedi i za druge smje-
rove. Denivelacije su terena rjeSavane blagim ram-
pama, a ravnina partera dovodi korisnika do svih
sadrZaja trga, kao i do sadrzaja u njegovoj okolici.

Oplocenje je izvedeno tako da se izmjenjuju linije
svjetlijih i tamnijih tonova stvarajuéi dojam du-
gacke pjeSacke zebre ili bar codea, $to je namjerna
projektantska gesta. Medutim, one istodobno stva-
raju vizualnu sliku kojom korisnik lak$e percipira
prostor, dimenziju, udaljenost, a uvjeren sam da to
pomaze i slabovidnim osobama tijekom koristenja
trga”, kaZe Rechner.

Jednakost i samostalnost

Potvrduje to i studentica iz Osijeka Nika Matancié
koja je slijepa od rodenja, ali ju ba$ osjecki vanjski
prostori ¢ine vrlo samostalnom.

»U Osijeku se posebno vodi briga o izgradnji ra-
zli¢itih prometnica i rubnjaka. Na vi$e su raskrizZja
postavljeni zvuéni semaforski uredaji, taktilne po-
vrsine za slijepe osobe te zvucne i vizualne najave
u vozilima javnog prijevoza. Omogucen je i prijevoz
slijepih osoba sa psom vodi¢em u svim sredstvima
javnog prijevoza te ulazak u sve gradevine javne
namjene. Takve mjere poti¢u jednakost i omogu-
¢uju mladima s invaliditetom 1 laksi pristup viso-
kom obrazovanju”, tvrdi Nika Matanci¢ koja studira
upravo u osjeckoj Tvrdi.

Voljela bi, kaze, da korisnici elektri¢nih romobila
manje koriste pjesacke staze, ali to ju ne sprjecava
da sigurno dode do odredista.

»Vazno je istaknuti kako Osijek pokazuje stalni
napredak u podrudju inkluzije i prilagodavanja
urbanog prostora potrebama svih svojih gradana.
Vjerujem da Ce se sve vise raditi na poboljSanju in-
frastrukture i podizanju svijesti gradana, kako bi
Osijek postao jos inkluzivnija sredina za sve. Male
promjene u svakodnevnom ponasanju, poput po-
$tovanja oznalenih parkirnih mjesta za osobe s
invaliditetom, mogu znacajno pridonijeti kvaliteti
Zivota osoba s invaliditetom”, optimisti¢no zaklju-
Cuje Nika.

Jos su jedna inkluzivna zvjezdica u gradu, svakako,
niskopodni tramvaji s pomocu kojih ¢e i oni koji
nikada nisu iskusili voznju ovim prometalom mo¢i
to upisati u knjigu iskustava.

Grad je Zivi organizam cije srce kuca zajedno sa sr-
cima njegovih stanovnika, a jedino razvoj u smjeru
inkluzivnosti ima smisla. Ona, dakako, nikada necée
modi biti stopostotna i zadovoljiti sve potrebe, ali
novi su javni prostori, parkovi, pjeSacke zone koje su
u planu primjer posvecenosti ljudima, a ne automo-
bilima. Sve ovo §to u Osijeku ve¢ imamo, kao i ono
$to nas oCekuje, veseli 1 obvezuje. Dobro nam dosli!
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DAKOVO - GRAD KULINA

Nazivali ga kulen,
kulin ili kuljen,
uzitak je isti

24

Udruga Pakovacki kulin

okuplja tridesetak clanova -
proizvodaca kulena ne samo
1z DPakova, nego 1 Sire okolice

akovo je sasvim sigurno jedini na svijetu
- grad kulina. Ponosno ¢e to istaknuti
Vladimir Corié, predsjednik Udruge

kulinara Pakovacki kulin, koja upravo Dakovo Zeli
promovirati i brendirati kao grad kulina ili kulena.

Udruga okuplja tridesetak ¢lanova - proizvoda-
¢a kulena ne samo iz Pakova, nego i §ire okolice.
Gotovo 40 godina neprekidno udruga organizira
ocjenjivanje kulena u Pakovu, u sklopu DPakovackih
vezova. NajvaZniji je rad udruge, kaze Cori¢, u tome
$to njezini ¢lanovi na razli¢itim manifestacijama
promoviraju tu najvrjedniju delikatesu iz Slavoni-
je, Baranje i Srijema, ali i prenose znanje na mlade
proizvodace kulena.

E sad - kulen ili kulin, koji je ispravniji naziv za tu
dragocjenu deliciju Slavonije, Baranje i Srijema?
Ispravna su oba naziva. U nekim se Sokackim po-
druéjima, odnosno selima, govori ikavicom, pa je
tu uobicajen naziv kulin. Minogo je rasireniji naziv
kulen. No, jeste li znali da se prakticki u srcu Sla-
vonije, u Dakovstini, konkretno u selima Koritna,
Kesinci i Semeljci, ¢esto moze ¢uti i naziv kuljen.

Kulen i luksuz

Stari ljudi u ovim nasim selima doista na$ najcjenje-
niji proizvod nazivaju kuljen - kaZe Stanko Josipo-
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vié, jedan od uspje$nih mladih proizvodaca kulena
i drugih suhomesnatih proizvoda.

Josipovi¢ 1 njegova obitelj u Koritni, selu udalje-
nom od DPakova 17 kilometara (sjeveroistocno),
godinama se bave svinjogojstvom. Svake godine
uzgoje oko 15 tisuca tovljenika. Godisnje od 300
do 500 svinja ide u produzeni tov jer proizvod-
nje vrhunskog kulena nema bez mesa zrelih svi-
nja od najmanje 180 kilograma. Kao nadgradnju
svinjogojstvu otvorili su Josipoviéi krajem 2022.
godine novi pogon za proizvodnju suhomesnatih
proizvoda (FB Kulen Josipovié). Odmah su stigli i
vrlo dobri rezultati iz te mesoprerade. Ve¢ 2024. na
Festivalu kulena u Belom Manastiru Josipovicev je
kulen proglasen pobjednikom ocjenjivanja. Uz pro-
izvodnju vrhunskog kulena i drugih suhomesnatih
proizvoda, kruna je razvoja ovog ruralnog gospo-




darstva u Koritni Josipovi¢ House, luksuzna kuca za
odmor, kategorizirana s pet zvjezdica (https://www.
josipovic-house.com/hr/). Kulen i luksuz itekako idu
zajedno!

Sli¢na uspjesna prica nastaje nedaleko od jezera
Borovik. U Podgorju Bracevackom nastaju Da-
kovacke delikatese. Brend je to suhomesnatih
proizvoda tvrtke Balkan lov. Sve pocinje od uz-
goja svinja, posebice crne slavonske svinje, koje
su u slobodnom tovu na pa$njacima, livadama i
Sumama na obroncima Krndije. Od 2019. godine
tvrtka je zapocela proizvodnju mesnih prerade-
vina i danas se Dakovacke delikatese mogu nadi
u brojnim restoranima. Kuleni i drugi proizvodi
prodaju se diljem Hrvatske i preko mrezne trgo-
vine (https://djakovacke-delikatese.hr/).

Ozbiljna ulaganja

Zapravo ¢itava Dakovstina ima velik broj sve oz-
biljnijih proizvodaca kulena i drugih suhomesnatih
proizvoda. Primjerice, u Josipovcu je Punitovackom
OPG Eling ozbiljnim ulaganjem u preradivacki po-
gon podignuo ljestvicu i na dobrom je putu kreiranja
brenda Kulen Eling (https:/kulen-eling.hr/).

Nadalje, tu su Delicije Toki¢ u Sirokom Polju (FB
Delicije Tokic) ili dugogodisnji proizvodac kulena i
drugih suhomesnatih proizvoda - OPG Bosnjako-
vi¢ u Piskorevcima.

U samom Dakovu godinama medalje s raznih na-
tjecanja u ocjenjivanju kvalitete kulena osvaja Me-
snica Vrhovac (https://www.mesnica-vrhovac.hr/). A
po kulen moZete poéi i u butik. Ba$ tako, u Mesni
butik Janéo (FB Mesni butik Janco) na Gradskoj
trznici Pakovo.
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wRavni kulen” u Slavoniji ne postoji

Jednako Cete uzivati jeli kulen, kulin ili kuljen. Ali
ako zatraZite od proizvodaca kulena ,,ravni kulen”,
postoji moguénost da cete ga uvrijediti. ,Ravni
kulen” pojam je koji nema veze s tradicionalnom
proizvodnjom jer je nastao u mesnoj industriji. U
Slavoniji, Baranji i Srijemu postoje kulen i kuleno-
va seka. Kada se najkvalitetnije svinjsko mljeveno
meso, uz dodatke soli, mljevene ljute i slatke pa-
prike te ceSnjaka, a u slu¢aju baranjskog kulena i
papra, napuni u svinjsko slijepo crijevo - proizvod
je kulen. Ako se isti pripravak napuni u svinjsko
debelo crijevo, nastaje kulenova seka.
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MOTOCIKLISTICKE RUTE KROZ SLAVONIJU | BARANJU

Na dva
kotaca,
malo

26

ilo da ste zaljubljenik u zavojite
Bceste ili uzivate u voznji kroz

nepregledne ravnice, Slavoniju
i Baranju itekako vrijedi obi¢i na mo-
toru. O tome sve zna prekaljeni osjecki
bajker SiniSa Maurus, koji je za vas iza-
brao nekoliko motociklistickih ruta.
Stoga kacigu na glavu, zajasite lime-
nog ljubimca i odaberite jednu od njih.

Rijeéna ruta (80 km)
Osijek = Aljmas = Erdut -
Osijek

Voznja do Aljmasa nudi odli¢ne ceste
i predivan pogled na silni Dunav. U
Aljmasu vas ¢eka SvetiSte Gospe od
Utocista, a s Erdutske Cete kule imati
vinograde kao na dlanu. Za predah
svratite na fi§ ili neko drugo jelo od
rijecne ribe.
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Aristokratska ruta (140 km)
Osijek — Donji Miholjac — Nasice — Osijek

Voznja kroz slavonska sela pruza opustajuce iskustvo.
U Donjem Miholjcu vrijedi zastati kod dvorca Mailath,
impozantnog spomenika austrougarske arhitekture,
a Nasice su poznate po dvorcu Pejacevic i predivnim
perivojima. Povratak je mirnim cestama Podgoraca i
Cepina.

Vinska ruta (105 km)
Osijek — Zlatna Greda — Suza — Batina
- Osijek

Ova ruta ima sve! Krece kroz bogato utoc¢iste ptica
1 divljaci, Park prirode Kopacki rit, na putu je Eko-
centar Zlatna Greda, a nastavlja se vinskom ce-
stom kroz baranjska sela Suzu i Zmajevac sve
do Batine. Spomenik Batinske bitke pravo je
mjesto za predah, no ondje se moZe upiti i
nesto povijesti i doZivjeti veli¢anstven pa-
noramski pogled na Dunav.

Slavonska ruta (130 km)

Osijek — Nasice — Pakovo
= Osijek

Dvorac Pejacevi¢ u NaSicama i kate-
drala sv. Petra u Dakovu nezaobilazne
su znamenitosti na ovoj ruti. U Dakovu
upoznajte i prekrasne lipicance, a jezero Borovik
idealno je mjesto za odmor u prirodi. Povratak vodi

kroz slikovite krajolike i $armantna slavonska sela.

Baranjska ruta (100 km)
Osijek — Beli Manastir — Batina — Osijek

Voznja kroz baranjska prostranstva donosi brojne kul-
turne i povijesne lokalitete. Uz batinski pogled na tri
drzave, tu su i KneZevi Vinogradi i etnoselo Karanac,
idealni za uZivanje u autohtonim delicijama i baranj-
skim vinima.

Kruzna ruta (100 km)
Osijek — Bizovac — Valpovo — Beli Manastir
- Osijek

Ova ruta kombinira ravnicarsku voznju i kulturne
atrakcije. U Valpovu posjetite dvorac Prandau-Nor-
mann, dok industrijsko Belis¢e krije ¢ar ,,Pekmez uli-
ce”. Voznja kroz Baranju upotpunjena je predivnim
krajolikom i bogatom enogastronomskom ponudom.



PODUNAVSKI VINSKI PODRUMI

Gatori-podzemni
cuvari baranjskog vina

atori su tradicionalni vinski podrumi ka-
G rakteristi¢ni za Podunavlje, posebno za

podrucdje oko Zmajevca i Suze. Najstariji
gatori u Baranji potjecu iz 17. i 18. stoljeca, kada
su vinogradari trazili na¢in kako osigurati idealne
uvjete za skladiStenje vina. Kopali su ih ruéno u
praporu, naj¢e$ée na padinama breZuljaka, od ko-
jih je najpoznatije Bansko brdo, u narodu znano
kao Planina. Upravo zbog toga §to su tako ukopani,
temperatura im je stabilna - od 12 do 15 °C cijele
godine. Gatori prirodno reguliraju vlagu i tempe-
raturu, bez potrebe za dodatnim hladenjem ili gri-
janjem, te su danas prepoznati kao samoodrzivi i
ekoloski prihvatljivi objekti.

Njihova je konstrukcija jednostavna, ali funkcional-
na. Sastoje se od dva glavna dijela, zidane zgrade
1 u praporu horizontalno ukopanog dijela ¢iji je
ulaz Cesto ukrasen ciglama ili kamenom. Njegovu
unutrasnjost ¢ini dugi hodnik koji se ponegdje gra-
na u bocne prostorije gdje se vino ¢uva u drvenim
ba¢vama. Zidovi prirodno upijaju vlagu, ¢ime se
sprjecava isusivanje bacava i osiguravaju optimalni
uvjeti za dozrijevanje vina.

Gatori su oduvijek bili i drustvena srediSta. Mjesta-
ni su se okupljali u njima kako bi proslavili berbu,
kusali mlado vino ili, jednostavno, uzivali u dru-
Zenju. I danas neki od njih imaju istu svrhu - ob-
novljeni i prilagodeni za enoturizam, nude posje-
titeljima autenti¢an doZivljaj baranjskog vinogorja.

Medu najpoznatijima su gatori u Zmajevcu, smje-
Steni u takozvanim surducima - uli¢icama usjece-
nim u brdo, gdje se nalazi niz vinskih podruma.
Na manifestacijama poput Vinskog maratona ili
Vinatlona posjetitelji imaju priliku istraZiti te je-
dinstvene podrume i uZivati u degustaciji vina.

Jedan je od najstarijih i najpoznatijih gatora po-
drum vinarije Belje u KneZevim Vinogradima. Da-
tira iz 1526. godine, prvi se put spominje u opisima
Mohacke bitke, a i danas je otvoren za posjetite-

R R
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lje. Za one koji Zele dozZivjeti njihovu autenti¢nu
atmosferu, preporucuje se posjet vinskim podrumi-
ma Kolar u Suzi te Josié, GerStmajer i Zlatno brdo
u Zmajevcu. Zmajevac kao vinska prijestolnica
Baranje moZe se podiciti ¢injenicom da osim toga
$to mozZete rucati u gatoru (restoran Josi¢), u nje-
mu mozZete i prespavati! I to na nekoliko mjesta: u
vinarijama Kusié, Zajec i Martinov, ali i u Ondinu,
Oazi mira, Vinumu 200, PodRoomu Irena i drugim
mjestima koja vas ¢ekaju otvorenih vrata. Navodno
samo u Zmajevcu postoji 400 pa i viSe gatora!
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NA IZLET U ZLATNU SLAVONUJU

Veliko ,,jeste li znali”
putovanje Slavonijom, uz samo

poneki stereotip

e li vam se kad ucinilo da je vaSe znanje o
‘ Slavoniji zapravo ispunjeno stereotipima?
Promijenite to i upoznajte fascinantnu pri-
rodu Papuka, zaronite u Panonsko more, doznajte

sve o ljekovitoj vodi i lipicancima, posjetite sam
izvor grasevine i napokon naucite pjevati becarac!

Na Papuk u Voéin

Papuk je poseban ne samo visinom kojom rusi ste-
reotip o Slavoniji kao posvuda ravnoj, nego i po
iznimnoj geologiji, prirodnoj i kulturnoj bastini.
Zato je 2007. postao UNESCO-ovim geoparkom. U
Vodinu, nedaleko od veli¢anstvene goticke crkve, u
Geoinfo centru (www.geoinfocentar.com) u 6D kinod-
vorani doZivite vrijeme kad su Panonskim morem
plivali morski psi, a na obalama strah i trepet medu
prvim sisavcima $irili veliCanstveni dinosauri! Za-
ustavite se u obliznjoj Rupnici, uz kamene stupo-
ve stvrdnute lave, poput onih u UNESCO-ovom
svjetski poznatom prirodnom rezervatu Giant’s
Causeway u Sjevernoj Irskoj.
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Na more u Veliku

Mislite da su jedine divlje Zivotinje
u Slavoniji one koje zavrse u kotli-
¢u? E pa, jos se jedan stereotip rusi
poput kule od pijeska jer, vjerovali ili
ne, u ,pjeskokopu” na juznim obron-
cima Papuka kao fosili veé¢ milijuni-
ma godina ,,Zive” najegzoti¢nije ribe
1 sisavci. Prouditi ih moZete u Kuci
Panonskog mora, posjetiteljskom
centru Parka prirode Papuk u Ve-
likoj (www.kucapanonskogmora.hr).
Ondje doznajte sve o morskom psu
Megalodonu i njegovim drevnim su-
parnicima - tuljanima i kitovima, a
ako vam ,slavonske ralje” ne utjeraju
previse straha u kosti, ljetno osvjeze-
nje pronadite na obliZnjoj ,rivijeri” u
Agquaparku Shhhuma (www.shhhuma.
com). Kako su papucki obronci uvi-
jek pokoji stupanj svjeziji od ostatka
Pozeske kotline, prirodni zaklon od
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ljetnog sunca pronadite i u autokampu te adrena-
linskom parku Duboka (www.pp-papuk.hr/kamp-du-
boka; www.adrenalin-park-duboka.com). Ako ste uz
sve to raspoloZeni i za lagano planinarenje, slijedite
oznacenu stazu od srednjo-
vjekovnog Veli¢kog grada
ili makadamskom cestom
uz kamenolom krenite do
najposjelenijeg slavonskog
izletista - Park Sume Janko-
vac, kojoj zbog bistrih jezera,
sedrenih barijera i slapova
turisti od milja tepaju ,,male
Plitvice” (www.pp-papuk.hr/
park-suma-jankovac).

Na konja u Lipik

Svi putevi vode u Rim. No

Rim je daleko, pa zato dasak rimskog hedonizma
duha i tijela valja prenijeti u svoj kraj 1 izgraditi to-
plice. Tako su, vjerojatno, razmisljali i drevni Jasi
(lasi) - pleme ,Iscjeljitelja” - koji su jo$ u 2. stoljecu
(pr. Kr.) poznavali zdravstvene koristi termomine-
ralnih izvora sa zapadnih obronaka Psunja. Pri¢u
o povijesti Lipika i vodi na ¢ak 62 °C poslusajte
u interpretacijskom centru Vila dobre vode (www.
tz-lipik.hr), dobrobit Toplica Lipik iskusite u povi-
jesno-interpretacijskom wellnessu ,,Narodne kup-
ke” (www.toplice-lipik.hr), a zatim se, kako 1 pristaje
odmoru u povijesnim toplicama, gradom provezite
u raskosnoj lipicanskoj kociji DrZavne ergele Lipik
(www.ergela-lipik.org).

Na vino u Kutjevo

Koliko je popularna, mogli bismo re¢i da graSevi-
na u Slavoniji te€e u potocima, a kad bi taj potok
imao izvor, on bi zasigurno bio u Kutjevu! Ovdje su
u sredisStu grada na 7rgu grasevine zasadeni trsovi

vise vinara koji ih redovito odrzavaju, posebno uo¢i
velikih vinskih proslava uz blagdane sv. Vinka i sv.
Martina. Posjetite Vinariju Kutjevo i najstariji hr-

STAKLO ZA NEVERU

Dok vozite prema Geoinfo centru
ili Kuéi Panonskog mora u Parku
prirode Papuk, provijerite je li vje-
trobransko staklo vaseg auta nastalo
u Lipiku. Naime, ,panonski” je
fosilni pijesak baza za proizvodnju
high-tech stakala mnogih luksuznih
automobila, pa i za super popularnu
hrvatsku jurilicu Neveru.

vatski vinski podrum iz 1232. godine, s hrastovom
ba¢vom zapremine ¢ak 53 520 litara (www.kutjevo.
com) 1 proselite se perivojem uz barokni dvorac
- hotel. Medu mnogim restoranima u okolici po-
sjetite Vinkomir (www.kutje-
vo.com/restoran) do kojega
mozete i kodijom, a ne pro-
pustite kusati i vina ostalih
vrijednih vinara okupljenih
u udruzi Kutjevacki vinari
(www.kutjevacki-vinari.hr).

Na beéarac u Pleternicu

Zelite li zbilja upoznati pravi
slavonski stereotip? Naucite
kako biti Slavonac, Sokac i
bedar pa bez greske sami slo-
Zite becarac - napjev u dva
stiha, dio hrvatske nematerijalne kulturne bastine
koji je od 2011. na popisu UNESCO-a. U Muzeju
bedarca u Pleternici (www.becarac.hr), kroz mnostvo
interaktivnih izloZaka, uz sliku, dodir i zvuk, upo-
znajte slavonske obicaje od krstenja, preko poklada
i kirvaja, do svatova i pogreba, pa s domacinima
veselo zapjevajte: ,Sokica sam i okatko d’jete, be-
¢arusa od glave do pete!”

r
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https://www.pp-papuk.hr/kamp-duboka
https://www.pp-papuk.hr/kamp-duboka
http://www.adrenalin-park-duboka.com
http://www.pp-papuk.hr/park-suma-jankovac
http://www.pp-papuk.hr/park-suma-jankovac
http://www.tz-lipik.hr
http://www.tz-lipik.hr
http://www.toplice-lipik.hr
http://www.ergela-lipik.org
http://www.kutjevo.com
http://www.kutjevo.com
http://www.kutjevo.com/restoran
http://www.kutjevo.com/restoran
http://www.kutjevacki-vinari.hr
http://www.becarac.hr
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NAJDRAZI JE MJESEC - VINSKI

Dobro dosli u

Europsku regiju vina!

Ovogodisnyi Vinski mjesec u Osjecko-

baranjskoj Zupaniji zapocinge 10. svibnja

1 casti nas sve do 5. srpnja

ako u Slavoniji i Baranji svakom zlu kao
protutezu dodijelimo neko dobro, odlu-
¢ilo se nekad da bi valjalo dug i napo-

ran sijecanj, taj mjesec zimski, izbalansirati jednim
usred godine, pa neka bude on mjesec veseo i mje-
sec plodan, dopustite da predstavimo - mjesec vin-
ski. Kako bismo pak to sije¢anjsko razdoblje, sivo,
vlazno, naizgled stolje¢ima dugo, $to bolje izbalan-
sirali, vinski smo mjesec onako slavonsko-baranjski
rastegnuli ¢ak na tri. Eto ti ga sad, sije¢nju!

Uzbudljivo vrijeme

Vel je velja¢a obecavala, jer Europska mreZa gra-
dova vina (RECEVIN) dodijelila je Osjecko-ba-
ranjskoj Zupaniji prestiznu titulu European Dio-
nisio City - Europska regija vina, oznacivsi tako
pocetak zanimljive, dinami¢ne, posebno vinom
opijene godine za ovu prijestolnicu, majku vina.

Zahvaljujuéi povoljnom geografskom poloZaju i kli-
matskim uvjetima, Slavonija i Baranja iznimno su
plodno tlo za brojne sorte vina. Cetiri su vinogorja
ove Zupanije - baranjsko, erdutsko, dakovacko i
feri¢anacko - posebno vrijedni aduti na kojima se
isti¢u bijele sorte poput graSevine. Ta se miljenica
fisijada i rostilja ovdje vraca na velika vrata, ubr-
zano se prepoznaju njezine kvalitete, a s lako¢om
impresionira i najvece skeptike. A neke druge stare,
gotovo zaboravljene sorte poput kadarke dozZivlja-
vaju svoju renesansu. Uzbudljivo je vrijeme za eno-
logiju ovog zlatnog podneblja, a najbolje, sigurni
smo, tek dolazi.

Za hedoniste i pocetnike

Ovogodis$nji Vinski mjesec u Osjecko-baranjskoj
Zupaniji zapocinje 10. svibnja i ¢asti nas sve do 5.
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srpnja. Donosi nam on neke ve¢ poznate i voljene
manifestacije, ali i poneku novost za svakog hedo-
nista 1 sve koji to tek Zele postati.

Valpovo je 10. svibnja domacin jubilarnog 6. Fe-
stivala sira i vina koji se odrZava ni viSe ni manje
nego u dvori$tu baroknog dvorca Prandau-Nor-
mann. Ovaj dogadaj okuplja lokalne proizvodace,
a uz bogatu gastronomsku ponudu, popracen je i
glazbenim programom.

Ljubitelji aktivnog odmora i vrhunskih vina nece
htjeti propustiti Osijek Wine & Walk 17. svibnja
koji donosi slikovitu Setnju kroz Osijek s degusta-
cijama na odabranim lokacijama. Sudionici e se
upoznati s bogatom povijesti grada, uZivajuéi pri-
tom u vrhunskom vinu.




Osijek ¢e 24. svibnja postati srediStem kulture i
enologije tijekom Veceri vina i umjetnosti. Ovaj
dogadaj spaja izlozbe lokalnih umjetnika s degusta-
cijama vina, stvarajudi jedinstvenu atmosferu koja
slavi kreativnost i tradiciju.

Glavni grad vina 30. i 31. svibnja postaje Zmaje-
vac, ve¢ znani dobri domaéin Vinatlona u sklopu
kojega se dodjeljuje i prestizna nagrada Sampion
Dunava. Sudionici se ovdje mogu okusati u vinskim
igrama i sudjelovati u raznim radionicama, a nakon
toga opustiti se uz degustaciju lokalnih vina i od-
licnu glazbenu vibru, sve u prekrasnom okruzenju
baranjskih surduka i gatora.

U drvoredu izmedu Topolja i Gajica 6. lipnja Ce-
kaju nas Vino i tambure. Ondje se tradicionalna
glazba sljubljuje s enoloskim uZicima za autenti¢no
iskustvo podrumarske kulture. Uz nastupe tambu-
raskih sastava, posjetitelji ¢e moéi degustirati vina
lokalnih vinara i uZivati u domaéim specijalitetima.

KneZevi Vinogradi 7. lipnja ugostit ¢e Baranja
Wine & Walk. Ova Setnja pruZza jedinstvenu prili-
ku za upoznavanje s prirodnim ljepotama Baranj-
ske planine i njezinom bogatom vinskom ponu-
dom. Sudionici ée uZivati u predivnim vidicima i
kusati autohtona vina ba$ ondje gdje su najfinije
kapljice i potekle.

Dakovacko nas vinogorje 20. i 21. lipnja docekuje ti-
jekom Dana otvorenih vinskih podruma. Vinarije
u Mandiéevcu i Trnavi otvorit ¢e svoja vrata posjeti-
teljima, omogucujudi im da iz prve ruke doZive pro-
ces proizvodnje vina i degustiraju najfinije kapljice.

Uz ovaj dogadaj, 21. lipnja u Trnavi odrzZat Ce se
38. Bonavita, manifestacija koja slavi dugu tradici-

ju vinogradarstva i vinarstva u ovom
kraju. Posjetitelji ¢e modi uzivati u
degustacijama, glazbenim programi-
ma i bogatoj gastronomskoj ponudi.

Znamo, i mi bismo rado da Vinski
mjesec traje 1 duZe od tri, ali nije to
sve. Ve¢ se u rujnu odrZavaju Wine
& Bike Tour Erdut, 20. Vinski Bor
maraton u Zmajevcu, ali i 8. Festival
frankovke u Feri¢ancima. U listopadu
nas pak ¢ekaju Vino.grad (HeadOnE-
ast) te 5. Zlatni Wineend.

Te su manifestacije samo dio nase bo-
gate vinske ponude. Pozivamo vas da
nam se pridruZite i zajedno s nama
proslavite ovu vinsku sezonu, otkri-
vajudi sve Cari ovoga kraja.

[nspiraciju 2a s00j
izlet u Slavoniju

i Baranju pronadite

skeniranjen EiE
000g ka&z’&z e
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KAMO S DJECOM: ZOOLOSKI VRT OSIJEK

Stanovnicima
znaju imena
|1yem%nzary@

djecom ste u posjetu Osijeku? Zeli-
te spojiti edukativno, rekreativno i
istrazivacko? Onda vam predlaZzemo

da se ponasate poput rodenih Osjecana koji iz
generacije u generaciju njeguju lijepu naviku
obiteljskih odlazaka u posjet Zooloskom vrtu,
zelenoj oazi na lijevoj obali Drave.

Najljepse je ondje sti¢i na ekoloski nacin - [
skelom, domacdi ju nazivaju kompom, koja jos

od 1916. plovi s jedne na drugu obalu Drave.

Besplatnu plovidbu poénite podno Solarskog L
trga, a zavrsite u Tvrdavici, gdje éete nadi i hotel o

s restoranom te djecje igraliste.

Osjecki je ZOO ove godine u sije¢nju prosla- - 7
vio svoj 70. rodendan. Povr§inom je najveéiu i ,.:
Hrvatskoj (11 hektara) i u njemu je dom naslo 5
priblizno 1000 jedinki stotinu Zivotinjskih
vrsta, koje godisnje obide 95 000 posjetitelja. e
Otvoren je 365 dana u godini, a njegovo se " e .
radno vrijeme prilagodava duljini dana ovi- gl AL e
sno o godi$njim dobima. Cijena je ulaznice za =gy Jﬁ N
odrasle 4, za djecu od 3 do 14 godina 2 eura, i 2 1_:-';'-'1 "
za mladu gratis. ] i o, iy_';.r-: &
R A
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1 1000 95000

hektara povrsina jedinki (100 posjetitelja
Zooloskog vrta Zivotinjskih vrsta) godisnje

32 VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA

Osjecani imaju poseban senti-
ment prema Zooloskom vrtu,
pa ponekad sudjeluju i u nadi-
jevanju imena njegovim novim
stanovnicima. Redovito prate
izvjeséa o prinovama. Tako su
nedavno doznali kako je ususret
rodendanu na svijet doslo mla-
dunce alpake imenom Zeljka.
Medu tridesetak je zaposlenih
i edukatorica Tatjana Elez koja
organizira i vodi radionice u
kojima sudjeluje mnostvo djece
kojoj se, izmedu ostalog, pruza
prigoda pripremati poslastice za
Zivotinje. Pripremali su ih prote-
kle zime i neki slavni Osjecani
poput sportasa, pjevaca i glu-
maca, a operna je solistica Sanja
Toth i zapjevala majmunima.

VRT Osijek

Zooloski vrt Osijek
031/ 285 234

info@zoo-osijek.hr
www.zoo-osijek.hr


mailto:info@zoo-osijek.hr
https://www.zoo-osijek.hr
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17.5.
23.-25.5.
24.5.
30.-31.5.
31.5.

1.6.

7.6.

7.6.

7.6.

8. 6.

14. 6.
14.6.
14.-15.6.
20.-21.6.
20. - 21.6.
20. - 31.6.
23.-29.6.
26. - 28. 6.
27.-29.6.
28. 6.

28. 6.

29. - 30. 6.
1.-6.7.
5.7.
4.-5.7.
19.7.
26.7.

2.8.
20.-31.8.
30. 8.

30. 8.
5.-6.9.
6.9.

6.9.
12.-13.9.
12.-13.9.
12.-14.9.
26.-28.9.
26.-27.9.
27.9.
27.9.
2.-5.10.
4.10.
4.-5.10.
23.-25.10.
24.-25.10.

Osijek Wine and Walk & Urban Wine Party
Pannonian Challenge, Osijek

Vecer vina i umjetnosti, Osijek

Vinatlon - vinski festival, Zmajevac (Baranja)
Nasicka viteska prica, Martin

Nasicka viteska prica, Martin

Sajam antikviteta, Osijek

Baranjski becarac: Festival tista, Topolje
Baranja Wine&Walk, Bansko brdo
Proljetni ophod kraljica ili Ljelja, Gorjani
FiS&Aljmas

Baranja Rural Trail BRUT

Medunarodni etno susreti u Bilju

Galoop Festival, Dakovo

Dani otvorenih podruma Dakovackog vinogorja
59. Dakovacki vezovi

57. Ljeto valpovacko

Oscans graffiti jam, Osijek

Moto susreti, Osijek

I. Osjecka ljetna no¢

Kup Borovik — utrka lada, Borovik — Dakovo
Smotra folklora ,,Miholjacko sijelo”

59. Dakovacki vezovi

Sajam antikviteta, Osijek
Vecer vina i umjetnosti, Osijek
Rock’a’raj fest, Valpovo

Il. Osjecka ljetna no¢

Sajam antikviteta, Osijek

Olimpijada starih Sportova, Brodanci
lll. Osjecka ljetna no¢

FiSijada u Nardu

Zemlja bez granica, Osijek
Urban Fest Osijek — UFO
Dakovo Craft Beer festival
Sajam antikviteta, Osijek
Najveca hrvatska fiSijada, Beli Manastir
Wine&Bike Tour Erdut
Valpovo Craft beer fest
Ribarski dani u Kopacevu
Osjecki jesenski sajam
Vinski maraton, Zmajevac
Baranjski Ferivi polumaraton
Festival frankovke, Fericanci

HeadOnEast festival, Osijek
Sajam antikviteta, Osijek
Paprika fest, Lug

Filmska Runda, Osijek
Tehnicoolum, Osijek

www.tzosijek.hr
www.pannonian.hr
FB Vino.Umjetnost
FB vinatlon

FB visitnasice

FB visitnasice
www.tzosijek.hr

FB LandranjeBaranjom
www.tzbaranje.hr

FB Kud Gorjanac Gorjani
tz.opcina-erdut.hr
www.brut.life
www.tzo-bilje.hr
www.visitdjakovo.com
www.visitdjakovo.com
www.visitdjakovo.com
www.tz.valpovo.hr

FB osjecka.tvornica.ideja
www.mk-osijek.hr
www.tzosijek.hr
www.visitdjakovo.com
www.tz-donjimiholjac.hr

www.visitdjakovo.com
www.tzosijek.hr
www.visitslavoniabaranja.com
www.tz.valpovo.hr
www.tzosijek.hr

www.tzosijek.hr
www.tzob.hr
www.tzosijek.hr
www.tz.valpovo.hr

www.zemljabezgranica.com
FB urbanfestosijek
www.visitdjakovo.com
www.tzosijek.hr
www.tzbaranje.hr

FB WineBikeTourErdut
www.tzvalpovo.hr
www.tzo-bilje.hr
www.gospodarskicentarobz.hr
www.tzbaranje.hr

FB Baranjski polumaraton
FB Festival frankovke

www.visitslavoniabaranja.com
www.tzosijek.hr
www.tzo-bilje.hr
www.filmskarunda.com
www.gospodarskicentarobz.hr



FB  Qyvisitslavoniabaranja
IG  @yvisit.slavonija.baranja

OSIJEK WEB visitslavoniabaranja.com
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