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Vinska avantura bez granica

Dvije zemlje, jedna Baranja

Oduvijek na razmedi naroda i kulcura, povijesna pokrajina Baranja danas
je i teritorijalno podijeljena izmedu dviju zemalja. Dok njen vedi, sredisnji
i sjeverni dio pripada Madarskoj, baranjski jugoistok, tzv. ,dravski trokut

(mad. Dravaszog) dio je Hrvatske.

Tako ispreplitanje kulturnih utjecaja nije uvijek teklo glatko — bilo je u
povijesti epizoda $to su poput po%ara prohuja]e Baranjom - na krilima
svoje plodnosti i radisnih ljudi ova regija uvijek se iznova vracala, jos ljepsa,
pitomija i multikulturno bogatija. Sela nastanjena Madarima, Hrvatima,
Srbima i Nijemcima7 kao i razli¢itim subetnickim skupinama, iznjedrila
. .. V. . .V . . .. V. . .
su raznovrsne tradicije, bastinu i obi¢aje. U punom smislu rijeci, bio je ovo
panonski melting pot. Iz tog lonca raznolikosti i medusobnog uvazavanja
proizasla su naposljetku i neka vrhunska umije¢a. Jedno od njih je i

umjetnost proizvodnje vina.
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Poniklo iz izuzetnog podneblja i klimatskih uvijeta, baranjsko vinarstvo i

. Ve v . .. .. . . . . . . .
vinogradarstvo danas tezi sto vidljivijem pozicioniranju na vinskoj karti
svijeta. Pravo za to daju mu kako tradicija i postojeca tehnologija, tako
. . . . v . Vo .

i ljubav prema vinu, neprekidnom ucenju te medusobnom osnazivanju

razli¢icih dijelova zajednicke prekograni¢ne regije.

S tim je povezana i te%nja da se administrativne, potezom pera stvorene
granice nadidu te postanu tek povijesni spomen u okviru zajednicke nam
Europske unije. Uloga vina pritom nije beznacajna. Naprotiv, kao i toliko
puta kroz povijest, ono i danas ima sposobnost otvaranja svakih vrata.
U nasem slucaju, ovo zna¢i etabliranje hrvatske i madarske Baranje kao
jedinstvene eno-gastronomske destinacije. Ujedno to znaci i podsjetnik —

vise nas toga povezuje nego $to nas mzdvaja.

Podite stoga s nama! Upoznajte Baranju, njena vina, gastronomsku ponudu

i ostale turisticke sadr%aje koji ovo podruéje uistinu ¢ine posebm’m!



Smjesvtaj 1 povjest

ZEMLIJA VINA

Baranjska vinska povijest

Kao malogdje u ovom dijelu Europe, vinarska tradicija Baranje
seze daleko u proslost. Njegovano jo$ za rimskih vremena,
nakon velikih osmanskih
ratova tijekom 16. stoljeéa
vinarstvo u 17. stoljeéu
dozivljava novi uzlet.
Za to su uvelike bili zasluzni
juznoslavenski doseljenici
u opustjelu Baranju. Oni
sa sobom donose nekoliko
sorti grozda, od kojih je
najpoznatija i do danas
ocuvana — kadarka. Slaveni

donose i svoje tehnike

proizvodnje i vinarskih

postupaka.

Tijekom 17. stoljeca proizvodnja kadarke $iri se cijelom juznom
Transdanubijom (dio Ugarske uz desnu obalu Dunava), buduéi da su
osmanske vlasti pozdravljale djelatnost koja donosi velike porezne

prihode, ali i nemalu zivotnu radost.

P - .
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Razvoj baranjskog vinogradarstva i vinarstva krajem 17. stoljeca ponovno je
zakocen Viéegodiénjim ratom. U njemu je ujedinjena austrijsko—madarsko—
njemacko-hrvatska vojska tzv. Svete lige porazila Osmanlije, pomaknuvsi
granicu izmedu Austrijskog i Osmanskog (Turskog) carstva dalje prema Balkanu.
Jedna od presudnih bitaka odvila se upravo u Baranji, 1687. kod Haréanja (mad.
Nagyharsany).

Dugotrajno mirnodopsko razdob]je koje je nastupi]o poéetkom 18. stoljeéa i
potrajalo sve do 1914. godine rezultiralo je zlatnom epohom juznopanonskog
vinarstva. Uz ve¢ prisutne Madare i Slavene, Baranju nastanjuju i Nijemci koji
sa sobom donose i kulturu uzgoja sorte portugizac.

Sve se ovo odvija u sklopu novoosnovanog veleposjeda Belje (mad. Bellye) koji
austrijski car Leopold 1. 1690. dodjeljuje vojskovodi Eugenu Savojskom zbog
njegovih ratnih Zasluga. lako se sjedi%te vlastelinstva smjesti]o u Bilju na krajnjem
jugu Baranje, njegove su granice na sjever sezale sve do brezuljaka oko Vilanja

(mad. Villdny), ujedno i srca baranjskog vinogorja.

JESTE LI ZNALI?
Zbog njegove ratne vjestine, Eugena Savojskog (1663-1736),
glasovitog veé u ono vrijeme, i danas smatraju jednim od najvecih

\'ojsko\'od;\ u curopskoj povijesti.

Dok je Vi]aﬂj pripadao beljskom vlastelinstvu, sva okolna sela potpala su pod

veleposjed Batthydny-Montenuovo, sa sjedistem u Boji (mad. Bély). Mnogo vise
od ove, na putanju razvoja baranjske vinske povijesti odrazila se podjela regije
nakon Prvog svjetskog rata. Kako je uvodno rec¢eno, sjeverni i vedi dio ostao je

u Madarskoj, dok je juzni i manji pripojen novonastaloj jugoslavenskoj drzavi.

lako su obje Zem]je nakon Drugog svjetskog rata bile socijalisticv:ke, pri cemu
su obje u vinarstvu poticale kvantitetu na racun kvalitete, madarska vinska
. .. . . . . . .

industrija u vecoj se mjeri oslanjala i na samostalne male proizvodace. Oni su
nakon uvodenja s]obodnog trzista poéetkom I99o—ih upari]i Vje§tine stecene
u velikom industrijskom sustavu s poduzerni¢kom inicijativom, zbog ¢ega je

Vilanjsko vinogorje dozivjelo strelovit uzlet.
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Zemlja vina danas

Viljansko vinogorje

Kako je svojedobno zapisao madarski filozof i knjizevnik Béla Hamvas (1897-1968),
wvilanjsko vino je elegantno, to je vino za kavalire i dame. Da se mene pita, na balovima
bih posluzivao samo njega. Odli¢no je za pirove, drazesno i nepretenciozno (...) Ruku
pod ruku s ovim vinom idu uredena brada, frak, smokingi dekolte. Za ézlskzlnje uz p]es

nema boljeg od uljudnog i finog vilanjskog crnog.

JESTE LI ZNALI?

.. \“"i]:m]'ska crna vina imaju visok udio kemi]'ske tvari resveratrol,

prirodnog fenola i jednog od najjacih antioksidansa.
g g

Ono $to je Hamvas znao prije mnogo desetljeca, danas je poznato i diljem svijeta. Naime,
u asortimanu svake bo]je vinoteke s medunarodnom ponudom pronaéi ¢ete i barem jedﬂo

do dva vilanjska vina.



Obiljeja

Vilanjsko vinogorje odlikuje umjereno topla i vlazna klima, s mikroklimatskim
obiljezjima koja na juznim padinama poprimaju odlike submediteranske klime.
Ovdasnji blagi brezuljci (tek toliki da imaju nagib), prosjecne visine oko 150 metara,
sazdani su od tla bogatog organskim tvarima (npr. lesom). Na blago nagnutim
padinama7 Ovdaénje groide godiénje upije blizu 2.500 suncanih sati. Oko nedalekog

Siklo$a (mad. Siklss) tlo je bogatije kalcijem, zbog ¢ega vise odgovara kiselijim vinima.

Osim po vilanjskim podrumima, podrudje je ¢uveno i po romanti¢nim vinskim
sorovima Plakinje (Palkonya), Kevese (Villanykdvesd), HarSanja i Arsanjca (Kisharsdny).
Prije stotinu i viSe godina, umjetnicki ureseni podrumi i vinske ,klijeti* (osobito
oko Siklo$a) bili su glavni proizvodni pogoni, dok su danas srce baranjskog vinskog

gostoprimstva.

Druge ovdasnje vinske mikrolokacije prepoznatljive suveé i s etiketa izvanrednih vina:
Jammertal (Siralomvslgy), Csillagvslgy (Sterntal), Remete-dilg, Ordo'gdrok (Teufelsgraben) i
Kopar-diils, Agancsos, Bocor, Fekete-hegy, Gombds, Makdr, Mandolds i Pillango.

TIP

lako naizgled istovjerni, cuveni vinski podrumi u Plakinji gradeni su

tij ckom nekoliko razlic¢itih povijesnih razdoblj a.

ZEMLIJA VINA
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Slavonsko-baranjska vinogorja

Osjecki trg Svetog Trojstva ne nosi oduvijek svoje danasnje ime. Nekod su ga, naime,
zvali Vinskim trgom. Ovamo je sve do prve polovine 20. stoljeca svake srijede i subote
dovozeno baranjsko vino namijenjeno stanovnicima cuvene Tvrde, ug]avnom vojnicima.

Vino je utkano u sve pore grada i njegove vinorodne okolice.

Govoredi o tome, danas je manje poznata éinjem’ca da su srce hrvatskog vinarstva i
vinogradarstva zapravo Slavonija i hrvatski dio Baranje. Ovdje se nalazi najvedi povijesni
vinski podrum u zemlji (Knezevi Vinogradi; mad. Hercegsz6ll6s), najvedi plantazni nasad
(Erduv), jedna od najveéih drvenih bacava na svijetu (takoder u Erdutu). Tu jei—a $to je
najvaznije — niz odli¢nih vinara ¢iji je popis svake godine sve dulji. Njihova vina cakoder

postupno zauzimaju svoje mjesto u vinoteckama diljem Europe i svijeta.

Dok se vilanjsko vinogorje vrti oko jednog centra — Vilanja — slavonsko-podunavska
vinska regija sastoji se od nekoliko zasebnih vinogorja. Ovdje naglasavamo vaznost onih
smje%tenih na podruéju Osjeéko—baranjske %up:mije. Na njenom sjeverozapadu smjesti]o se
vinogorje Fericanci, na jugozapadu Dakovacko vinogorje, na istoku Erdutsko, a na sjeveru

Baranjsko. Upravo ova dva posljednja sastavni su dio nase destinacijske price.

JESTE LI ZNALI?

Ono sto Madari nazivaju vinskom regijom, Hrvatima je vinogorje.

Sto je pak kod Madara vinogorje, Hrvatima je vinska cesta.
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Obiljeja

Srce hrvatskog baranjskog vinogorja svakako je tamosnje Bansko brdo, znano i kao
Planina. Njenim blagim padinama pruza se more milijuna ¢okota, dok se usjeceni u
njenim lesnim klancima kriju ¢uveni vinski podrumi poznatiji kao gatori. Erdutsko
vinogorje poznato je po najve¢em plantaznom vinogradu u Hrvatskoj, smjestenom
na 500 ha povrsine osuncanog dunavskog poluotoka. Kako bi najvedi vinograd pracili
odgovarajuc'i skladisni uvjeti, u Erdutu se smjesti]a iogromna hrastova ba¢va kapaci teta
. ey . » . e
75.000 litara. Namijenjena je ¢uvanju odli¢ne erdutske grasevine, najrasirenije vinske

sorte kontinentalne Hrvatske.

I baranjsko, i erdutsko vinogorje smjesteno je u podunavskom podrudju, zbog ¢ega se
ovdasnju kapljicu ¢esto naziva i ,vinima s Dunava“. Osim najpopularnije grasevine,
podrudje karakterizira i niz drugih sorti. S obzirom na svoj terroir, pojedine

mikrolokacije specijalizirane su i za proizvodnju specifi¢nih vina.

v
‘_-
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Tipicne sorte
Vilanjsko vinogorje

lako u posljednje vrijeme i ovdje nalazimo sjajna bijela vina, ovo podruéje proslavi]a
su njegova crna vina (bije]e sorte tradicionalno su zastitni znak nedalekog Sikloga). S
vilanjskih brezuljaka dolaze nam kako svjeza suha vina, tako i slada vina iz kasnije berbe.
Vilanjska crna vina posebna su i po tome $to svako od njih nosi pecat svog proizvodaca,
njegov stil, osjecaj i prepoznatljivu vinsku filozofiju. U cjelini bi se moglo redi da zbog
mikroklimatskih uvjeta vilanjska vina imaju nesto od mediteranske snage i Zivotnosti.
Uz tradicionalne sorte — kadarku, portugizac i frankovku — uzgajaju se i cabernet franc
i sauvignon, merlot i pinot noir koji ovdje Zbog specifiéne klime Vﬂanjskih obronaka

poprima i specifiéni buke.

U ponudi prakeicki svakog vilanjskog vinara pronadi Cete portugizac, ovdje znan
kao kékoports. Njegovo grozde preraduje se na nekoliko razlicitih nacina, zbog ¢ega i

portugizac kao vino dijelimo u vise kategorija.

Danas Vilanjskim vinogorjem dominira globalno rasirena sorta cabernet franc. No,
stjecajem specifi¢nih mikroklimatskih uvjeta i procesa prerade, vilanjski cabernet

franc nazivamo vilanjskim francom (Villanyi Franc), odajudi time priznanje podneblju i

tradiciji koji ga stvaraju i ¢ine medunarodno prepoznatljivim.




Baranjsko i Erdutsko vinogorje

Slavonija i hrvatska Baranja vel desetljeéima su kmljevstvo bijelih sorti. lako i ovdje
mozete pronaéi niz globalnih sorti, vinski zastitni znak ove regije je graéevina, na
madarskom poznata i kao ,vlaski rizling* (olaszrizling). U Slavoniji je ova sorta
rasirena do te mjere da je mnogi, iako porijeklo vjerojatno vuce sa sireg podruéja
stednje Europe, smatraju autohtonom sortom istoka Hrvatske. Pored razlic¢itih
varijacija navedenog vinskog sampiona, slavonsko-baranjske bacve ¢uvaju i berbe

traminca, chardonnayja, rajnskog rizlinga, sauvignon blanca te pinota sivog.

Tako se tijeckom posljednjih godina i njihova proizvodnja povecava, crna vina manje
su Zastupljena. Prednjaéi frankovka, a kusati mozete i vrlo dobri cabernet franc,

cabernet sauvignon, merlot te pinot noir.

Pored navedenih sorti, u Erdutskom vinogorju proizvode i bijelo desertno vino
muskat-ottonel, a od crnih sorti zweigelt, u posljednje vrijeme i vranac te gamay

(borgonju), jednu od najstarijih vinskih sorti uopde.

JESTE LI ZNALI?

Portugizac u Vilanju katkad nazivamo i ,oport6”. Zbog toga postoji
e C (e
mogucnost da ga se pobrka s portom, ¢uvenim portugalskim
5 & e
desertnim vinom. Osim naziva, medutim, d\'ije sorte memaju

niknkve veze.

ZEMLIJA VINA
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Naselja zemlje vina

> Dalj (Dalya) 3

Opéina Dalj poznata je kao mjesto rodenja
znanstvenika  Milutina  Milankovi¢a. U
njegovoj rodnoj kuéi danas se nalazi
znanstveni  centar s malim muzejom.
Dvije najviée Zgrade Dalja su dvije crkve —
pravoslavna i kacolicka. Prva je posveéena
Sv. Dimitriju, a druga Sv. Josipu. Vrijedi
prosetati i ovda$njom Setnicom uz Dunav,
dugom oko dva kilometra. Ako ogladnite,
svratite u jednu od najpoznatijih gostionica
u zupaniji, Stari mlin.

> Erdut (Erdéd) z

Mjesto poznato po utvrdi iz 15. stoljeéa,
uzdignutoj nad obalama Dunava. Osim
romanti¢ne utvrde, ovdje se nalazi i
dvorac  Adamovi¢-Cseh iz 18. stoljeéa,
danas integriran u kompleks erdutske
vinarije, cuvene po nizu ovdje vec opisanih
znamenitosti (velika vinska bac¢va i dr).

> Osijek (Eszék) 3
Najvedi grad u Slavoniji te Cetvrti po velicini
uHrvatskoj. Privredniikuleurni centar cijele
slavonsko—baranjske regije. Samo neke od
osjeékih atrakcij a su konkatedrala Sv. Petra i
Pavla, gradena od tri milijuna opeka, najvec'i
zooloski vre u Hrvatskoj, ¢uvena secesijska
avenija, rijeka Drava i njena promenada te
velika fortifikacija Tvrda u kojoj se danas, uz
ostalo, nalazi i odli¢na Regionalna vinoteka.

P bakovo (Diékévér)z

Gradi¢ smjesten u srcu Slavonije, poznat
po prekrasnoj katedrali Sv. Petra, jednoj
od najljepsih crkava u Hrvatskoj. Medu
dakovackim znamenitostima isticu se i
folklorna priredba JPakovacki vezovi®, kao i
¢uvena konji(v:ka ergela, jedna od najstarijih
u Europi.
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> Harkény (Harkanj) :
Naseljen od srednjeg vijecka, Harsanj je
najvecu slavu stekao u 19. stoljecu, nakon $to
je Janos Pogany, radnik iz Buda (Gyid), 1823.
kopajudi kanal naiSao na ljekovitu vodu,
momentalno  osjetivéi njen  blagotvorni
ucinak na svoju bolnu nogu. Zahvaljujudi
toplicama, Har$anj je danas turisticko
srediste sireg podrudja.

P Kncrevi Vinogradi (Hercegsz616s) 3
. \ . .
Dom najveceg ocuvanog povijesnog vinskog
podruma u Hrvatskoj, Njegov najstariji
dio potjete iz 1526. godine, a danas se
nalazi u vlasnistvu vinarije ”Belje“. Knezevi
Vinogradi su u ctnickom smislu Baranja
I . . Vo
u malom, budu¢i da ovdje zajedno zive

Madari, Hrvati i Srbi.

P Nagyharsany (Harsanj)
Smjeéten na starom promernom pravc,
ovaj gradié u povijest ulazi kao popri§te
vel spomenute velike bitke 1687. godine,

poznate i kao Druga mohacka bitka. Osim
parka skulptura, posjetitelje ovamo priv]aée
i vizure obliinjih Vilanjskih Vinograda i
dravske nizine. Zastitni znak mjesta su i
uzvisina Szdrsomlyé te biljka madarski
mrazovac. Na  planu  (nematerijalne)
kulturne bastine sve je znacajniji umjecnicki
festival Orddgkarlan (Vrazji kotao®) koji u
Harsanj privlaéi goste iz cijele Europe.

} Nasice (Nekese) z

Gradi¢ smje§ten na bre%uljcima zapadnog

dije]a Osjeéko—baranjske %upanije. /namenit
po dvorcu plemicke obitelji Pejacevi¢ iz
19. stoljec¢a. Ovdje je neko vrijeme zivijela i
Dora Pejacevi¢ (1885-1923), prva hrvatska
skladateljica i kompozitorica 58 djela, medu
njima i prvog klavirskog koncerta u povijesti

hrvatske glazbe.

ZEMLIJA VINA
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> Pa]konya (P]akinja) :

Godine 2007. ovo sclo steklo je naslov
Europskog sela kulture. Omiljeno je zbog
svoje tisine, neposrednosti i romanti¢nog
ambijenta  pedesetak vinskih  podruma
poredanih uz rub mjesta. O blagdanu
Duhova u Plakinji se odrzava tradicionalni
dan otvorenih podruma, $to je ujedno i
dobra prilika za posjet tamoénjoj crkvi s
crvenom kupolom, jednoj od najljepéih
kruznih crkvava u Madarskoj.

P Siklos (Siklos) :

Centar  privrednog i kulturnog  zivota
okolnog podrucja, danas najpopularniji
zbog tvrdave i toplica. Njegova nad
nizinom Drave nadvijena utvrda jedan
je od najocuvanijih zamaka u Madarskoj.
Tradicijom uzgoja bijelih sorti S$iklosko
podrudje odudara od ostatka vinske regije.
Vrlo je popularan i Festival zamka (Siklssi
Vcirfesztivcil), posveéen oiivlj avanju ovdaénje
burne povijesti.

> Vi]lz’my (Vi]jzm) :
Gradi¢ po kojem je nazvano citavo okolno
vinogorje. Njegov vinarski sor, oblikovan
tijekom 18. stolje¢a, i danas je srediste
vinskih uzitaka u juznoj Madarskoj. Vrijedi
posjetiti i Muzej vina, ureden u nekadasnjem
Teleki-podrumu. Ovdje posjetitelji mogu
upoznati  tradicionalni  vinarski pribor,
pisane dokumente te tzv. boce metuzaleme,
stare gotovo sto godina! Glavni festivalski
dogadaji su festival Rosé te Vilanjski festival

crnoga vina.

> Villanykdvesd (Kevesa) :
Jo$ jedno od vinorodnih sela vilanjskog kraja.
Poznato po svojim trokatnim podrumima,
ali i po umjetnicki vrlo vrijednoj bastini
lokalnih vinskih sorova.

16



> Zmajevac (Vordsmart) 3
Smjesteno nedaleko od Dunava (ncko¢ na
samoj obali), ovo mjesto ¢uveno je po svojoj
vinarskoj tradiciji utjelovljenoj u gatorima,

ZEMLIJA VINA

vinskim podrumima izdubljenima u lesnoj
padini baranjske Planine. Drugi kljucan
naziv zmajevackog kraja jesu surduci, .
klanci koji vode do gatora.

P Karanac (Karancs) 3

Jedno od najslikovitijih  sela  hrvatske
Baranje, poznato po autenti¢nim,
tradicionalnim kuc¢ama, mnostvu vinarija
i odli¢nih rustikalnih restorana. U sklopu
jednog od njih nalazi se i poeti¢na Ulica
izgubljenog vremena, s prikazima brojnih
tradicijskih zanata ovog podrudja.

> Aljmas (Almas) 3
Selo uz Dunav nedaleko od Erduta,
najpoznatije  po velikom marijanskom
svetistu, obliﬁnjem us¢u Drave u Dunav
te mnostvu romanticnih kuc¢a za odmor
utonulih u zelenu padinu $to se uzdize nad
moc¢nom rijekom.

> Tikves (Tokospuszta) 3

Nckada$nja pustara skrivena u $umama
Kopackog rita, jednog od posljednjih
izvornih mo¢varnih podruc¢ja u Europi. U
tikveskom lovackom dvorcu danas je ureden
posjetiteljski centar koji predstavlja povijest
i prirodnu bastinu ovog podruéja, proietu
silom velikih rijeka i cuvenih povijesnih
li¢nosti, od Habsburgovaca, preko
Karadordevica, do Josipa Broza Tita.

JESTE LI ZNALI?

. Karakteristi¢ni ,smrad harkanijske Ije]\’ovite vode dolazi od

sumpora, klju¢nog ¢imbenika njene blagotvornosti.
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Zemlja vina kroz godinu

Programi nadahnuti vinom

Obilazak podruma

Dok su u mnogim zemljama sredista vinarija zatvorena, nedostupna mjesta, u zemlji
vina domacini rado otvaraju vrata svojih podruma. Uz malo srece, posjetitelj ¢e moci
kusati razli¢ita vina ravno iz badve, saznajuci usput razli¢ite zanimljivosti o proizvodnji
baranjskih vina. Ipak, osobito u vrijeme vinogradarskih radova, vrlo je vazno unaprijed se

najaviti, kako iznenadnim posjetom ne bi bio narusen osjetljivi ritam radova u vinogradu.

PAZNJA! Opreza nikad dosta ni tijekom obilaska podruma u vrijeme berbe i zrenja
mosta. Naime, ovi procesi oslobadaju bezbojni, smrtonosni plin bez mirisa, ugljikov
monoksid. Kako bi se sprijecile neugodne situacije, vazno je da se u podrum nikad ne
ulazi bez vlasnika ili stru¢ne osobe.

Vinske veceri

Mnoge od lokalnih vinarija svoju vinsku kartu uparuju s ponudom domacih specijaliteta.
Osim na domacinskoj atmosferi i gostoprimstvu, naglasak je pritom i na jelima
nadahnutimavinom. Ovonacelo kulminira tijekom vinskih veceri. Rijeé jeo kombiniranoj
uzivanciji u jelu i picu skrojenoj za svaki ukus i dZep. Izbor seze od tradicijskih piknika
na dekici, do sofisticiranih degustacijskih vecera s mnogobrojim s]jedovima jela i gotovo

kazalisno-kabaretnim programom.
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Degustacije

Jedini uvjet za ovaj tip aktivnosti jest pravodobna najava, kako bi se domacini

stigli pripremiti. Degustacije u pravilu obuhvacaju kusanje nekoliko razli¢itih vina,
v ! . .. v . .

uz strucno vodstvo. Moguce su vertikalne degustacije (kuSanje samo jedne sorte),

degustacije po godistima, degustacije iskljucivo jednog godista itd.

PAZNJA! S obzirom na to da mogu ukljucivati niz slijedova, tijekom degustacije
vazno je biti umjeren. lako su moguéi i posebni paketi, kao opéenita degustacijska

mjera uzima se 0,5 decilitara.
Dozivite berbu!

Ako volite spajati ugodno s korisnim, sudjelovanje u berbi, sve popularnijem vidu
eno-turistickih aktivnosti, doiivljaj je koji morate iskusiti. Berbe se odriavaju
organizirano, pod vodstvom domaéina koji osigurava i potrebnu opremu za rad

(8kare, rukavice, sanduk za grozde).
Ture vinogorjem

Posjet najpoznatijim vinarijama organiziran kao tura kroz Vinogradarski krajolik
terenskim vozilom odlican je nadin za stjecanje dojma o bogatstvu i ljepoti pojedinog
vinogorja. Osim uzivanja u krajoliku i odli¢nim vinima, ovu vrstu sadrzaja odlikuje i

upoznavanje malih tajnih velikih vinarskih majscora.

ZEMLIJA VINA
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Tvrdava Siklo$

Gradnja najstarijeg dijela sikloske tvrdave povezuje se s godinom 1260. i obitelji
Soklyoési. Tijekom stoljeca utvrda je bila u posjedu brojnih plemickih obitelji, svaka
od kojih ju je u nekoj mjeri dogradila ili preradila. Tako je s vremenom sikloska tvrda

postala zanimljivo stjeci§te nekoliko razli¢itih arhitekronskih stilova.

Godine 1395. vlasnik tvrdave postaje Miklés Garai mladi. Tijekom dinastickih sukoba
na prijelazu iz 14. u 15. stoljeée ovaj velikas u Siklos je sklonio kralja Zigmunda
Luksemburskog. Ti dogadaji ovjekovjeceni su izlozbom koju je u tvrdavi moguée
obidi.

Pocetkom 16. stoljeéa, 1507., tvrdavu osvaja velikas Imre Perényi. Za baranjsku i
Siru povijest podjednako je zna¢ajna i njegova zena Doroteja Kanizsai, osoba koja
je nakon katastrofalnog poraza od Turaka na Mohackom polju 1526. dala sahraniti
poginule vojnike. U godinama nakon spomenute bitke u Siklosu je bila skrivena i
sama kruna Sv. Stjepana., simbol srednjovjekovnog Ugarskog Kraljevstva.

Siklos pod Osmanlije pada 1543. nakon osmodnevne opsade. Pod turskom vlaséu

ostaje sve do kraja 17. stolje¢a i ve¢ spomenutog oslobodilackog pohoda Svete lige.

Tvrdava je kulcurnim spomenikom proglasena 1929. godine. Od pocetka ovog stoljeca
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na je 1956., a bila je posvedena

povijesti mucenja. U sklopu tvrdave se nalazi i goticko-renesansna

kapela iz 16. stolje¢a, u kojoj se vjen¢anja odrzavaju i danas.

Siklosku tvrdavu krasi stacus atrakcije za sve generacije. Od najmladeg do najstarijeg ¢lana
obitelji, ovdje ée svatko naéi ponesto za sebe. Juzno muzejsko krilo nudi postave razli¢itih
izlozbi (vinski muzej i vinoteka, inscenacija srednjovjekovnog zatvora i mudilista, povijest
onﬁja, spomen—soba kapetana Tenkesa, molitvena ée]ija Doroteje Kanizsai, izlozba o 1.
i 1. svjetskom ratu, o hrvatskoj i srpskoj manjini itd). U sjevernom krilu nalaze se ¢ertiri

dvorane s razli¢itim interaktivnim, igriﬁciranim sadriajima za djecu.
Neizostavni dio obilaska je i $etnja krunistem tvrdave, odakle puca prekrasan pogled na
cijelo Vilanjsko vinogorje te brdo Tenkes (Tenkes). U tvrdavi se nalazi i zanimljivi tematski

kafi¢, dok je tijekom ljetne sezone oplemenuju i mnogobrojni kulcurno-umjetnicki i

glazbeni sadrzaji (predstave, izlozbe, koncerti i dr).
TIP

Tijckom Festivala tvrdave, najpoznatije sikloske manifestacije, posjetitelji
mogu ,odjenuti® povijesne viteske oklope.
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BORgona

Tvrdava je dom i jedne posebne atrakcije

ZEMLIJA VINA

- orgulja od vinskih boca. Izradene prema
uputama slavne orguljaske manufakture iz
Pecuha, Sikloske vinske orgulje sastoje se od
niza pistaljki na vinskim bocama razli¢icih
velicina. Na njima se obavezno svira bar

jednom u tri mjeseca.

Podrumi Plakinje

Svega nckoliko minuta od Vilanja smjestila
se Plakinja, uspavano, melankoli¢no scoce
oplemenjeno vizurom autenti¢nih baranjskih
vinskih podruma te ranije opisanom kruznom

crkvom crvenog krova.

Ruku pod ruku s prekrasnim vidicima idu
. e v . o
podjednako upecatljive Setnice, bilo sredistem
. . 1. . o
mjesta, bilo vinskim Sorom iz 18. stoljeca.
Njegova dodatna Vrijednost je i to $to su
mnoge vinarije otvorene tijekom cije]e godine,
nudedi pricom osim vina i razli¢ite domade

slastice.
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Park skulputra u Nagyharsanyju

Osim sto njegovoj vizuri daje dozu misti¢nosti, brdo Szérsomlyé ponad Haréanja
Vjekovima je imalo i praktiénu funkciju — sluzilo je kao jedan od glavnih izvora
gradcvnog kamena u Baranji. Nakon $to je kamenolom prestao s radom, od 1960—ih
ovdje nastaje kiparska kolonija.

Na radost umjetnika, lokalnog stanovnistva i krajolika, do danas je ovo mjesto steklo
medunarodnu prepoznatljivost, uz sad ve¢ impoznatni broj od 136 na licu mjesta

izradenih kamenih skulptura, rasporedenih po samom kopu te duz okolnog Setalista.
Svetiste Dud (Mariagyad)

U podnozju brda Tenkes$ sjeverno od Siklosa smijestio se Dud ili Jud, jedno od
najpoznatijih madarskih marijanskih svetista te omiljena lokacija mnogih vjen¢anja.
Marijanska tradicija ovog mjesta seze sve do poéetaka 1. stoljeéa, kad benediktinci
ovdje podiiu kapelu S kipom Djevice Marije. Njega su, kaze predaja, pronaéli kraj
obliinjeg posveéenog izvora.

Za vrijeme turske vladavine originalna skulptura nestaje, medutim popularnost
svetiSta raste nakon Harsanjske bitke 1687. U to se vrijeme, prema predaji, Gospa
ovdje nekoliko puta ukazala. Vjeruje se da se, medu ostalim, prikazala i samom
sikloskom kapetanu. Kako je podruéje zbog rata i dalje bilo nesigurno, u to vrijeme
doneseni novi kip Gospe prebaéen jeu osje(vzku tvrdavu, gdje seu franjeva(vzkoj crkvi
i danas nalazi.

Dudska hodocasnicka crkva s dva tornja gradena je u baroknom stilu sredinom 18.
stolje¢a. Od pape Benedikta XVI. dobila je status Basilica Minor.
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Iocki vinski podrum

Smjesten na zapanjujuécm platou visoko iznad Dunava, Ilok (mad. Ujlak) nekod je
bio jedno od glavnih sredista Srijema, dok je danas najisto¢nija tocka Hrvacske.
Ovdasnji kraj oduvijek je bio poznat po odli¢nim vinima — u srednjem vijeku crnima,
a danas bije]ima.

Hocki vinski podrum izuzetni je trag vinarske povijesti ovoga kraja, Cuvene i po
nekim drugim detaljima. Primjerice, tijekom krunidbene sve¢anosti engleske kraljice

Elizabete II. uzvanicima je sluzen upravo ilocki traminac.
Osijek — konkatedrala Svetog Petra i Pavla

Ravnicarskim osjeékim krajolikom dominira najviéa gradevina u Hrvatskoj isto¢no
od Zagreba — 90 metara visoka konkatedrala Sv. Petra i Pavla. Ova prekrasna
neogoticka crkva gradena je na inicijativu biskupa Josipa Jurja Strossmayera (1815-
1905), a posvecena je 1900. godine. Projektirao juje arhitekt Gerhard Franz Lagenberg
(1842-1895), gotovo u cijelosti je gradena dobrovoljnim prilozima, a u nju je uzidano
¢ak tri milijuna crvenih ukrasnih opeka. Zbog toga su je svojedobno zvali i ,ridom

crkvom®. Tijekom srpskih napada na Osijek 1991-1992. prili¢no je ostecena, tako da

njena obnova djelomi¢no traje i danas.

ZEMLIJA VINA
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Dvorac Eltz u Vukovaru

Prekrasno barokno zdanje podignuto je tijekom 18. stolje¢a kao srediste ogromnog
posjeda koji je 1736. kupio Filip Karl von Eltz, nadbiskup Mainza i njemacki knez izbornik
(imao pravo biranja cara). U vlasnistvu obitelji Eltz dvorac i okolni park povréine gOtovo
tri ha ostali su sve do 1945. godine.

Ujesen 1991, tijekom uzasne opsade Vukovara od strane JNA i srpske paravojske, dvorac
je kao i ostatak grada posve unisten. Obnova je dovrsena dvadesetak godina kasnije,
¢ime je mozda i najmonumentalnijoj svjetovnoj gradevini u Slavoniji vraden stari sjaj.
Od 1968. u dvorcu djeluje Muzej grada Vukovara koji je 2013. godine dobio novi, vrlo

zanimljivi postav s preko 1.500 eksponata.

Osje(v:ka tvrdava ([ Tvrda®)

Ogromni fortifikacijski kompleks smjesten uz rijeku Dravu izmedu osje¢kog Gornjeg
i Donjeg grada podignut je tijekom 18. stoljeéa za potrebe vojnog zapovjedniétva
tada§nj0m austrij skom Vojnom granicom prema Osmanskom Carstvu. lako su pojedini
dijelovi Tvrde s vremenom razgradeni, jedinstveni spomenik ipak je do naéeg vremena
stigao u razmjerno o¢uvanom i autenti¢nom obliku. Bududi da u sklopu Tvrde mozete
pronadi i niz pojedina¢nih kulturnih spomenika (crkve, palade i dr.), kao i neponovljivi
ambijent uspavane austro-ugarske provincije, ovo mjesto se odnedavno nalazi i na listi
kandidarta za listu svjetske bastine UNESCO-a.

Muzej Vucedolske kulture u Vukovaru

Lokalitet Vucedol jugoisto¢no od Vukovara smatra se ishodistem kulture koja je u 4. 1 3.
tisuéljeéu prije nase ere S$VOj utjecaj proéiri]a podruéjem koje danas pokrivaju teritoriji
3 zemalja jugoistolne i srednje Europe. Priznanje izumiteljima prvog indoeuropskog
kalendara, prve serijske metalurske proizvodnje te nemalog broja drugih civilizacijski

znadajnih ostvarenja odano je kroz fascinantni Muzej vucedolske kulture, otvoren 2015.

godine.







Ladanjski spa

Zemlja vina nije slavna samo po svojim vinima, veé

ipo termalnim izvorima i top]icumu. lako odli¢ne
wellness i spa sadrzaje mozete pronadi i u sklopu
pojedinih vinarskih domacinstava, nemojte propustiti
ni ¢cuvene toplice — dragocjene tragove pradavnog

o mora!

Panonsl g




Thermal spa Siklos

Sikloske toplice otvorene su tijekom cijele godine, nudedi svojim gostima bazene
razlicitih velic¢ina, saune i sportske terene. Sest bazena za odrasle opremljeno je
masaznim krevetima, a tu su i specijalne kabine, tusevi, vodena struja, dva divovska

tobogana te niz dl‘ugih sadria]’a za sve ¢lanove obite]ji.

Unutarnji bazen za sjedenje, s temperaturom vode 36-38 stupnjeva Celzijevih, idealan
je za one sklone ljencarenju u vodi. Onim aktivnijima namijenjen je vanjski bazen
za p]ivanje, duzine 33 metra. Wellness segment, uz ostalo, sadrzi i po dvije finske i
infracrvene saune, jednu V:mjsku rusku saunu, aroma-kabinu, parnu kupelj te jednu

SO]ﬂLl SObLL

TIP

Sikloske toplice tijekom ljetnih mjeseci svoju ponudu obogacuju

koncertima i no¢nim kupanjem.

Harkanjske toplice

Toplice u Harkanju najpoznatije su ljckovito kupaliste u Madarskoj. Njihovoj
]egendamoj ,Mmirisnoj* sumpornoj vodi mnogobrojne generacije duguju vitalnost
i zdravlje. Kao $to smo ve¢ naveli, voda je otkrivena sluéajno, 1823. godine‘ No,
onodobni vlasnici harkanjskog podruéja, grofovi Batthyany, prepoznali su priliku te

dali izgraditi prvo kupaliste.

Ipak, zbog rubnog smje%taja u odnosu na ostatak Madarske, toplice su puni razvoj
do%ivjele tek nakon 1945. godine, kad su postale dostupne sirem krugu posjetitel]'a
i korisnika. Do 1960-ih harkanjsko lje¢iliste prometnulo se u najpoznatije i

najposjeéenijc u zemlji.

Osim tradicionalnih kupalisnih sadrzaja, toplice svojim posjetiteljima danas nude i
p ] P Jjim posj ]
prekrasnu plazu, niz zabavnih sadrzaja, ukljucujudi i bogati aquapark za mlade (i one

koji se tako osjecaju).

ZEMLIJA VINA
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Ljekovita voda za tijelo i dusu

Harkanjska ljckovita voda, ¢uvena i u sirim europskim okvirima, izvire na dubini s0-70
V. . .. . .y . . o ~ Ve ooy

metara, a na povrsinu izbija pri prosje¢noj temperaturi od 62 °C. Sadrzi vise od 1000 mg

mineralnih tvari po licri. Od blagotvornih elemenata, u njoj se osobito istice otopljeni

karbonil-sulfid (COS). Po izbijanju na povrsinu, osloboden od tlaka, ovaj spoj se odmah

pocinje razgradivati, pretvarajuci se u plin sumporovodik. Zbog toga harkanjska voda

ima svojstveni sumporasti odor.

Plin u organizam prodire kroz kozu te udisanjem. Dokazano je da se pricom ugraduje
u hrskavi¢na ckiva, regenrirajuéi ih i jacajudi. Zahvaljuéi intenzivnom ucinku
sumporovodika, ve¢ i jedna kura u harkanjskom ljecilistu pozitivno utje¢e na probleme s
kretanjem i Zglobovima; ublazava simptome osteoporoze, kronic¢nih gineko]oékih upa]a,
kao i problema povezanih s cirkulacijom. S obzirom na ove odlike, lje¢iliste je narocito
popularno medu starijom populacijom, iako ni mladi ne zaobilaze primjerice ovdasnji

veliki vanjski bazen, otvoren cijele godine.

Bizovacke toplice

Zapadno od Osijeka smjestilo se mjesto Bizovac, a u njegovoj blizini i ¢uveni izvor slane
mineralne vode. Ona ovdje izvire pri temperaturi od 84 °C, $to je ¢ini najtoplijom jodnom

hipertermalnom vodom slanjacom u Europi — ¢ak triput slanijom od mora!

Osim ljeéiliénih tretmana, Bizovacke toplice nude i vodene atrakcije na unutarnjim i
Vanjskim bazenima Aqunpolisa, u%ivanje u sauni ili masazi te rekreaciju na raznolikim
sportskim terenima. U cjelini gledano, idealna ponuda za obiteljsku razonodu tijekom

cijele godine.
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Zeleni dozivljaji

Bez ustrué:wanja mozemo redi da e Zem]jn vina razmaziti sve one koji tragaju za
spojem aktivnog odmora i razonode. Jahanje, pjesacke ture i bicikliranje samo su
neke od mogucnosti koje vam se ovdje pruzaju na planu povezivanja uzivancije i

aktivacije u jedno neponovljivo iskustvo!
CoV v
P]esacke ture

Najpoznatija i najzanimljivija pjesacka ruta madarskom Baranjom svakako je
Plava staza juznom Transdanubijom (South-Transdanubian Blue Trail), poznata i
kao staza Pala Rockenbauera (po ¢uvenom madarskom TV-putopiscu i ljubitelju
prirode). Ruta prolazi sumovitim srcem gore Mecek (Mecsek), smjeétene u okolici
prekrasnog Pec¢uha. Na trasi se nalazi i zanim]jiva, gOLOvO 500 m duga épi]ja
Abaliget (Abaligeti-barlang).

Stazu je moguce prolaziti u komadu (20-24 km), uzivajudi pricom u vinorodnim
krajolicima i Sumama. S druge strane, bit ¢e jednako zanimljiva i ako je podijelite
na manje, ,zvjezdaste® ctape. Pejzaz je brezuljkast do brdovit te vrlo Zivopisan i
raznolik. Od ,opreme® potrebni su vam sportska/pjesacka obuca te koliko-toliko

dobra kondicija.
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PAZNJA! Nikad nemojte silaziti s oznacene trase, kako zbog ocuvanja okolne

prirode, tako i zbog izbjegavanja napasti pretjeranog kusanja plodova u vinogradima
i vo¢njacima. Takoder, vazno je ponijeti dovoljnu koli¢inu vode, bududi da prirodnih

izvora nema mnogo.
Pouéna staza cudesne bobice (Butcher's Broom Educational Pach)

Dud je zanimljiv ne samo kao svetiste, nego i mjesto intrigantne poucne Setnice
posvecene bodljikavoj veprini (Ruscus aculeatus), grmolikoj biljci ¢ije crvene, inace

otrovne bobice lokalno stanovnistvo smatra ¢udesnima.

Staza pocinje nedaleko od dudske bazilike, na kraju ulice Tenkes (Tenkes), a u
podnozju istoimenog brda. Kruzna je, duga 6 km te ispunjena brojnim edukativnim
panelima kroz koje ¢ete upoznati prirodna obiljezja kraja i zanimljivosti o ovdasnjim
sSumama. Doﬁivljaj upotpunju i osmatracnice, mjesta za paljenje 1ogorske vatre i

odmorista. Obilazak traje oko tri sata.
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Biciklizam

U prakei¢ki svakom mjestu madarske Baranje (npr. kod vedine ugostitelja) mozete
unajmiti bicikl. Promet je na cijelom podruéju razmjerno rijedak, putovi su kvalitetni i
nezahtjevni, drugim rije¢ima — svoje biciklisticke izlete mozete oplemeniti casicom-dvije
vina. Krajolik vilanjskog vinogorja prekrasan je, posebice ako ga otkrivamo sa skrivenih,
za biciklizam idealnih staza.

Ono $to valja imati na umu jest da u slucaju nailaska poljoprivrednih vozila, istima damo

prednost kako bi nesmetano mogla obavljati svoj posao.

Vinogradi na kota¢ima (Rolling vincyards — Gordiilé dilsk)
Popularna 1jetna manifestacija koja na najbolji nacin prezentira gore opisana
senociklisticka® bogatstva vilanjskog vinogorja. Odrzava se krajem lipnja, a posjetiteljima

nudi mogucnost obilaska crima trasama, biciklima ili pjesice. Konkretno, radi se o:

MTB ruti brdom Tenkes$ (40 km, 580 m visinske razlike)
Ruti Vilanj—Sikloé (15-25 km)
Rekreacijskoj pikm'k—turi Tenkesom (1o km) ‘

Nezaboravno iskustvo 7aj amceno! . '
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Kopacki rit

Fascinantna zelena oaza smjcstila se na krajnjcm jugoistoku Baranje, na
prostranom sutoku Dunava i Drave, nedaleko od Osijeka. Kopacki rit najstariji
. . . . N . Ve v

je park prirode u Hrvatskoj, osnovan 1976. godine. Carobnim ga ¢ine mocvare,
ritovi, rijeéni meandri i pjeééani sprudovi oblikovani snagom ponajprije

Dunava, ali i Drave.

S povrsinom od oko 200 kmz, radi se o jednom od posljednjih netaknutih
mo¢varnih stanista u Europi. Bez obzira na to u koje doba godine ga posjetili,
ovdje ¢ete naici na prekrasne prizore i zvukove prirode: cvijece u cvatu,
potopljeno orijasko drvece, riku velicanstvenih jelena te nebrojeno mnostvo
ptica. Medu njima se ponajvise istice orao Stekavac ili bjelorepan sa svojim

zapanjujuéim rasponom krila od oko dva metra.

S tim u vezi, Kopacki rit iznimno je vazan ornitoloski rezervat. Ovdje se 140
vrsta ptica gnijezdi, a jo$ mnoge u Ritu nalaze odmoriste tijekom napornih

interkontinentalnih sezonskih seoba.

Bogatstvo ovog jedinstvenog podrucja posjetiteljima se predstavlja kroz
razlicite edukativne programe, voznju ¢amcem, promatranje ptica i fotosafari,
oucne ,vodene® Setnice itd. Postoji i mogucénost samostalnog najma ¢amaca

, g g naj

ili bicikala, a tu jei odli¢ni centar za posjetitelje.
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Zlatna Greda

l'SkO dObl’O, Zlﬂtﬂﬂ Greda j€ dlll as eko—centar smje§t6n u Okru%enju

U 19. stolje¢u gos
hadanja eko-skole i raznih edukativnih

v . .
zelenog mora kopackih suma i moc¢vara. Osim p

brograma, ovdie mozete uzivari i u aktivnostima kao $to su jahanije, bicikliranie,
prog ]

promatranje zivotinja ili veslanje. Tu je i adrenalinski park, prvi u slavonsko-b

regiyn.



Madarski mrazovac

lako ga danas ¢esée nalazimo u mediteranskim dijelovima Hrvatske, madarski
mrazovac (Colchicum hungaricum Janka; mad. magyar kikerics), svojevrsni je simbol
zastite flore u Madarskoj. Naime, radi se o prvoj Zaétic’enoj bi]jci u Madarskoj. Godine
1867. botanicar Viktor Janka otkrio ga je i na juznim, klimatski submediteranskim
padinama brda Szérsomly(). Starijim generacijama mrazovac je poznat i s nekadaénje

kovanice od dvije forinte.

Radise o biljci koja u proljeée cvate medu prvima. Kartkad, rastvarajuéi svoje prekrasne
bijelo—ru%ic’aste latice vec¢ u sijeénju7 preduhitri cak i visibabe. Padine Szérsomlyéja
gdje danas jedino raste pod strogom su zastitom, a turisticki obilasci stanista mogudi

su samo uz pratnju. Stoga pocetkom veljace Nacionalni park Dunav-Drava organizira

i vodene obilaske ove jedinstvene ljepote.

ZEMLIJA VINA
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Dogadanja tijekom godine




Dogadanja tijekom godine

Zemlju vina obi]jeiavaju razli¢ite manifestaci]’e koje se svake godine
odrzavaju u cast vinu, bilo kao tradicijska dogadanja povezana
s obicajima i blagdanima, bilo kao suvremeni eventi nadahnuti

duboko ukorijenjenom kulturom vina. Upoznajmo ih!

Sijeéanj = Velj aca
Festival WineOs

Medunarodni festival vina, gastronomije i hedonistiékog %iv]jenja odrzava se u
Osijeku tijekom sijeénja. Uz ostalo, dogadanje obogaéuju i brojne radionice na

kojima vinski znalci prenose svoje znanje mladim generacijama.
Vinceska / Vincekovo

Tako kao povijesna osoba nije imao veze s vinom, Sv. Vinko kao svetac tradicionalni
je zastitnik vinogradara i vinara. Njegov god 22. sijecnja jedna je od najvaznijih
svecanosti u vinogradarskoj sezoni. U vinogradima se tom prilikom blagoslivljaju
i zarezuju ¢okoti, ispijaju zdravice te daju pucke prognoze vinogradarske godine.

Rije¢ima jedne od njih:

LAko vince curi, klet i podrum puni. Ako je vince sjajno, cakli se, podrum Ce se napuniti;

ako ne curi, ostat ée prazan; ako samo curka, kapljc, u bacvi bit ée vina manje.”
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Svibanj — Lipanj
Festival BorZsongas

Kraj prvog svibanjskog tjedna rezerviran je za festival koji slavi proljece, prirodu,
zivot i usjeve u naponu snage. BorZsongés odrzava se u Vi]anju a posjetiteljima nudi
sadrzaje poput prezentacije tradicijskih obrta, voznje konjskim zapregama te druzenja
sa %ivotinjama. Njegov neizostavni dio su i tematski obilasci vinogorja, uz sudjelovanje u
razlicitim obi¢ajima vinogradarskog proljeca.

Cjelinu doiiv]jaja zaokruiuju brojni koncerti (blues, jazz, pop itd.), nastupi romskih
sviraca, stand-up veceri, madarska plesna vecer i plesni tecajevi. Odli¢na gastronomska i
vinska ponuda se, naravno, podrazumijevaju.

Vecer vina i umjetnosti

Triput godi$nje, u svibnju, srpnju i listopadu, osjecka Tvrda vrada se svojim vinskim
korijenima, postajuci mjestom odrzavanja Veceri vina i umjetnosti. Brojni posjetitelji
mogu uzivati u programima koji povezuju ove dvije zivotne radosti (jazz koncerti,
predstave, svjetlosne insta]acije). Nepca i dusu pritom krijepe vina iz cijele Slavonije,
Podunavlja, ali i susjednih zema]ja.

Vinatlon

Pocetkom lipnja mijesta Knezevi Vinogradi, Suza i Zmajevac ugoscuju Vinatlon.
Dogadanije je posveceno vrhunskim vinima, panonskom Zzivotnom stilu i svjetonazoru
koji djeluje u skladu s filozofijom polupune a ne poluprazne case.

Vinski grad Erdut

U Erdutu se svakog svibnja odrzava srednjovjekovnom povijes¢u nadahnut sajam, ujedno
posvec’en prezentaciji lokalne vinske kulture i ponude. Ovime se povijesna bastina i
vinarska tradicija, dva zastitna znaka Erduta, na najbolji moguci nacin sjedinjuju u jedno.

Duhovski otvoreni podrumi

Plakinjski vinski podrumi svoja vrata tradicionalno otvaraju povodom blagdana Duhova,
u sklopu manifestacije Palkonyai Nyitott Pincék (eng. Pentecostal Open Cellars).
Tijekom dva dana posjetitelji mogu iz prve ruke dozivjeti tradiciju lokalnog vinarstva,
ali i uzivati u koncertima, umjetni¢kim programima te odli¢noj gastronomiji i opcoj
atmosferi.



Srpanj — Kolovoz
Vinogradi na kota¢ima

Populama ljema manifestacija izvornognaziva Gordiilé dalsk (eng. Rolling vincymds)
odrzava se kmjem ]ipnja. Kako smo ve¢ naveli, obuhvac¢a obilazak najpoznatijih
dijelova Vilanjskog vinogorja bicklom ili pjesice, zahtjevnijim ili rekreacijskim
trasama. U svakom slucaju, uz bogatu gastronomsku ponudu te vrhunska vilanjska
i sikloska vina, odnosno domace bezalkoholne napitke za one koji bicikliraju.

Ulaznice za event potrebno je unaprijed kupiti.
Rosé Festival Vi]anj

Najveseliji festival Vilanjskog vinogorja odrzava se svakog srpnja, privlaceci
mnogobrojne posjetitelje. Kako mu i ime kaze, festival je posvecen autohtonim

vinskim sortama ovdaénjeg vinogorja, poéev%i od mitske kadarke.

Osim eno- i nezaobi]aznog gastronomskog dijela, Festival u sklopu tematskog
Vinskog grada“ nudi i mnostvo sadrzaja za djecu, mlade i ostale putnike namjernike.
Zastitni znak eventa su i cuveni Rosé maraton te Futa Villiny polumaraton koji
svake godine privuku nekoliko tisuca trkaca. Festival krasi i jedno luckasto pravilo
— pozeljno je da outfit posjetitelja bude pinky, tj. rosé.

Festival Ordégkatlan

Dogadanje koje bismo po naski nazvali ,Vrazjim kotlom* jedan je od najpoznatijih
festivala u Madarskoj. Odrzava se pocetkom kolovoza kad cetiri baranjska sela
— Arsanjac, Har%anj, Beremend i Kevesa — postaju kulturno-kreativno-zabavna
prijesto]nica Madarske. Posjetite]je iz svih dijelova Zem]je te Cijele Europe doéekuje
bogat program kazalisnih predstava, odli¢nih koncerata te drugih izuzetnih
sadrzaja na koje mozda i ne biste ocekivali nai¢i u inace uspavanim selima juzne
Transdanubije.



Rujan - Listopad
Vinogradi na kotacima: berba

Ako su baranjski vinogradi carobni u lipnju, kakav li ih je tek uzitak biciklom obici
pocetkom rujna, u vrijeme berbe? Rije¢ju, neponovljiv, zbog cega najpoznatije
senociklisticko® dogadanje u madarskom dije]u Baranje ima i svoje jesensko, berbeno
izdanje. Prepustite mu se!

Vinski Maraton

U Zmajeveu se krajem rujna odrzava jedna od najveselijih vinskih festi u Slavoniji i
Baranji, a vjerojatno i Sire. U utrei u kojoj rezultat nije imperativ, ali je vazno sudjelovati
te ponesto i popiti, goste iz cijele Hrvatske docekuju otvorena vrata romanticnih
zmajevackih gatora, mnostvo domadih delicija te bogat glazbeni program.

Wine & Bike Tour Erdut

Pocetak rujna i vrijeme berbe rezervirani su i za event kojim u Erdutu sljubljuju
cikloturizam i hedonisticko uiiv:mje u vinu — Wine & Bike Tour. Osim u vinu i dobroj
hrani, posjetitelji mogu uzivati i u kvalitetnom kulturno-umjetnickom programu pod
zvijezdama, u zagrljaju Dunava.

Europski festival vinskih pjesama

Pod motom ,Dobro vino stvaraju radost, prijateljstvo i pjesmal“ u Vilanju se krajem rujna
vec skoro trideset godina odrzava festival posveden pjesmama o vinu (Winesong Festival).
Dogadanje je dosad ugostilo oko 4.000 pjevaca iz 38 zemalja svijeta, pronosedi tako
diljem svijeta glas 0 madarskoj glazbenoj tradiciji, vilanjskom vinarstvu i gostoprimstvu.
Posjetite]ji mogu uzivati kako u velikim koncertima i zborskim nastupima, tako i u

. . “ee . . . . o . 14 e Vo e
intimnijim nastupima u vinskim podrumlma. Sto god odabrali, necete pogrijesiti!
Festival crnog vina

Kraj rujna i/ili poéetak listopada u Vilanju se odvija u znaku manifestaci]’e Vill:’myi
Vérosbor Fesztivil (eng. Villany Red Wine Festival). Tijekom tri dana trajanja, ovaj najvedi
vilanjski festival, ujedno i jedan od najveéih svoje vrste u Madarskoj, slavi ,vilanjsko
crno koje je proslavilo ovaj kraj. Od vinskih podruma do trgova i ulica, sve je posveéeno
kuleuri vina, bilo kroz glazbu, kulturne sadrzaje ili izuzetnu eno-gastronomsku ponudu.



Studeni — Prosinac
Martinjc

Uz duzno poétovanje prema svim ostalim vinskim svetkovinama, ipak je kruna
vinarske godine blagdan Martinja. Ova svecanost proieta je mnogobrojim
tradicijama i obicajima. Kusanje mladih vina, svjezih, lakih i punih zivotne radosti,
¢ini martinjske dane po mnogoéemu najposebnijim dijelom vinarske godine.

Martinjske degustacije upuéuju nasina obiljeija berbe za nama, odnosno na to kako
ce tedi zrenje proizvedenih vina. Bududi da dobra kapljica ne moze proéi bez ukusne
podloge, gotovo svi baranjski ugostitelji i vinari u ove dane pripremaju i tradicionalne
martinjske vecere. Njihov simbol je pecena guska, tj. gus¢ji batak. Ovaj jelovnik nije
slucajan. Prema predaji atrajudi se ned. inim biskupske c¢asti, sk i Marti

jan. Prema predaji, smatraju¢i se nedostojnim biskupske ¢asti, skromni Martin
sakrio se medu guske. Medutim, glasne kakve vec jesu, one su ga odale, usmjerivsi
time njegov zivot prema slavi, svetosti, a naposljetku i legendi.

Franc&Franc

Od 2015. U Vilanju se tijekom studenog odrzava konferencija Franc & Franc.
Okupljajuéi madarske i inozemne struénjake, dogadanje tematizira razlicite aspekte
uzgoja i prerade sorte cabernet franc. U manje od desetljeéa postojanja, manifestacija
se pozicionirala kao nezaobilazno mjesto stru¢nih rasprava i uvida u tajne globalno

1";1§iI‘CIlC crne sorte.

Osim brojnih edukacija i pancla, posebnost Franc & Franc konferencije je i Dan
kusanja. Tijekom njega sudionici mogu obici vilanjske vinske podrume, kusajuci
raskos$ kako njihovih, tako i cabernet franc vina pozvanih inozemnih izlagaca.






Ne postoji nigdje drugdije

na svijetu. ..

Zivotna radost REDy vina

Ovo laguno crno vino voénih aroma plod je suradnje Vilanjskih vinara. Kroz njega se
posjetiteljima predstavlja veselo i radosno lice naseg vinogorja. REDy je vino kao
stvoreno za bistroe i eno-gastronomska iskustva. Tako ne treba pretjerivati, svaka njegova
casa poziva na sljedeéu. Bududi da je u njega ugradena dusa Vilanjskog vinogorja, ovo

vino dobrodosli su proizvoditi svi zainteresirani vinari.

lp:lk, S ciljem osiguranja kvalitete, REDy oznaku dobit ¢e samo oni koji produ evaluaciju

v ...
strucne kOmlSl]C.

Ovo pitko, razigrano vino proizvodi se od kombinacije temeljene na cuvenom vilanjskom
portugiscu, dodatno oplemenjene blauburgerom, zweigeltom, frankovkom ili drugim

. L. .
crnim sortama udomacemma u ﬂaéem kraJu.

onacni proizvod je lagano vino vocénog okusa, garnirano uzbudliivim notama koije
K j j

poprimi od bac¢ve. Ukratko, vino koje poziva na jos. Osim po pitkosti, prepoznat cete
ga i po etiketama REDy boca, ozna¢enima prepoznatljivim slovom ,Y* koje oblikom

podsjeca na crveni sal.

Potraziti ga mozete u gOtovo svim vinarijama i gostionicama Vilanjskog kraja.
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Vi”émyi Franc

Kao sto je ovdje vec i istaknuto, cabernet franc je svjetski poznata vinska sorta
koja danas dominira i Vil:mjskim vinogorjem. Ipak, vilanjskom francu osobit
y . LY. . . ey o . .
pecat daje specifi¢ni terroir podrudia, obiljezen pedoloskim i mikroklimatskim
uvjetima. Cokoti hranjeni lesno-vapnenackom podlogom te okupani velikim
brojem suncanih sati daruju grozdem koje daje vino istodobno markatno i

slozeno, ali i poletno i svjeze.

Tijckom godina poscbnost Vilanjskog franca potvrdcnzl je istraiivanjima,
izlozbama i degustacijama tejeon danas medunarodno priznati brend. Zbog toga
ni status Villanyi Franc nije nimalo lako zasluziti. Vino mora biti proizvedeno
iskljuc¢ivo od cabernet franc sirovine, a moze biti buteljirano u tri kategorije:
classicus, premium i super premium. Jesu li ispunjeni svi kriteriji kako bi vino

ponijelo naslov vilanjskog franca na kraju prosuduje stru¢na komisija.

Kako bi dosegao optimum e]egzmcije i uravnotezenosti, Vi”:’myi Franc mora
godinu dana zriti u ba¢vama. U s]uéaju kategori]’c super premium, nakon godine
provedene u bacvi ¢eka gai godina dana zrenja u boci. Osim toga, super premium
franc je i koli¢inski ekskluzivniji. Dok hektar vinograda moze dati do 6.000 litara
premium franca, u slucaju super premiuma ista povrsina e dati samo 3.500 litara

vina.



Mrazovac — oznaka zastite podrijetla
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Od 2006. godine kvalitetu vilanjskih vina jamci
oznaka na kojoj je simbol madarskog mrazovcea.
Tako mitska baranjska biljka postaje garancijom
vierodostojnosti, izvornosti i visokog vinarskog

standarda vilanjskih vina.

Bududi da proiz]aze iz speci{:iénog podneblja
i mikroklimatskih uvjeta, njihovu puninu i
buke nemoguée je kopirati ili reproducirati
negdje drugdje. Oznaka kvalitete pomaze da
ove posebnosti budu klasificirane i prepoznate.
Vina ovjencana oznakom mrazovca dijelimo u

tri kategorije:

Classicus: najbrojniji  razred kvalitete koji

obuhvaca karakeeristi¢na vilanjska vina

Premium: vina koja iskazuju mnogo vise
distinktivnih obiljeija S obzirom na

mikrolokaciju i proizvodaca

Super premium: u ovu kategori]’u ulaze vina
spravljena isklju¢ivo od sorte cabernet franc,
v . v . . .
podlozna vrlo strogim enoloskim i drugim
kriteri]’ima te proizvedena na to¢no odreden

V.
nacin
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Slavonsko-baranjska grasevina

S hrvatske strane granice vinskom scenom dominira grasevina (vlaski rizling, mad.
olaszrizling), vierojatno najraznolikije bijelo vino ovog dijela Europe. Grasevina moze sve
— bidi podlogom odli¢nih ,,épricera“, ali i vrhunskih kontinentalnih vina. Moze rezultirati
reduciranim vinima, ali i ispunjenima aromom dugotrajnog zrenja. Voénima, ali i
kiselkasto-mineralnima. Rije¢ju, potencijal sorte u Slavoniju i Baranju pristigle relativno

kasno, sredinom 19. stoljeéa, ¢ini se neizmjernim.

U jedva 150 godina grasevina se udomacila na nac¢in
da danas nitko vise ne moze to¢no redi koje je njeno
podrijetlo — ona je ovdje ,oduvijek®, a ¢ini se i zauvijek.
Neki smatraju da potjece iz Italije, na $to bi upuéivao
i onaj atribuc vlaski, drugim rijeéima, romanski.
Istodobno, hrvatski pojam ,grasevina“ naznacivao bi
istocno-balkansko porijeklo (sto bi opet moglo zavrsiti
anticko-romanskim korijenima). Prema najnovijim
istrazivanjima, grasevina nije stigla s antickog juga,
nego sa suvremenog sjevera — iz njemackog vinarskog
centra u Heidelbergu, kamo pak je uvezena iz Francuske.
No, i ovo bi moglo objasniti atribut vlaski/romanski/
talijanski — naime, u Ugarskoj i Slavoniji 19. stoljeca sve

francusko obicavalo se nazivati talijanskim.

Kako bilo, grasevina se regijom prosirila nakon sto su

dotadaén]’i nasadi krajem 19. stoljeéa unisteni filokserom, pa je trebalo pronac'i sortu
koja bi ih efikasno mogla zamijeniti. Grasevina je na svoje dosla i tijeckom socijalisticog
razdoblja, ¢ija planska vinska industrija je u otpornoj i rodnoj sorti razmjerno visokih

sladora nasla idealnu podlogu za masovnu vinarsku proizvodnju potroénih vina.

Srecom, posljednjih godina razvija se i proizvodnja kvalitetnih grasevina, a kroz
specijalizirane programe (npr. Listopad — mjesec gm§evinc) podiie se i svijest o njenim
potencijalima i odlikama. Neke od njih su, kao sto smo rekli, dobro podnosenije
dugotrajnog zrenja te ,otvorenost* okusa i bukea koji podjednako mogu biti usmjereni

. . . Ve . . . e v v . . v .
prema kiselkastoj svjezini, kao i prema osebujnijim aromama $to odrazavaju specifi¢nosti

terroira.
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Hrvatska kuc¢na“ sorta

Grasevina je najrasirenija vinska sorta Hrvatske te joj pripada svaki peti ¢okot u
zemlji. I kao vino omiljena je hrvatska sorta. U Slavoniji i Baranji uziva domacinski

status kakav na Vilanj skom podrué]’u ima cabernet franc.

Popularnost grasevine proizlazi iz prozaicnog razloga — ¢ak i u manje povoljnim
godinama dat ¢e razmjerno kvalitetan urod. Premda to samo po sebi nije razlog zauzeti
jeu strucno enolosko razmatranje,
kad se temeljnim obiljezjima sorte
pridodaju odlike mikroklime, tla i
vinarskog umijeca, krajnji dometi
naizgled ,potrosne® grasevine
mogu biti zapanjujuée visoki,
opsegom sczudi od Sampanjaca
do desertnih vina.

Ranom berbom graéevina e dati
vino svjcieg, Voéno—cvjetnog
karaktera, pucketavih kiselina i
srednje razine alkohola. S druge
strane, kao otporna sorta, dobro

podnosi i kasnu berbu.

Zapravo je se Cesto i ostavlja na
cokotima sve dok je ne napadne
plemenita trulez (Botrytis cinerea). Zasto, pitate se? Zbog toga $to susret bobice i
gljivice rezultira pojavom osebujnih kemijskih svojstava, uz istodobno nakupljanje
kiselina i Secera. Ako se sve ove faktore vjesto uravnotezi, vino ¢e u konacnici dati

. ! s v / .
1Z2vrsne vocne arome uz, 1stina, nesto vece ud]ele alkohola.

Osim u kasnoj, grasevinu je moguce ubrati i ledenom berbom. Osnovni preduvijet
za nju je visednevna temperatura zraka ispod nistice. Tako ubrani, smrznuti grodovi
dat ¢e platinasto-metalno vino vrlo zanimljivog okusa. Isto vrijedi i za odlezane,
zrele grasevine koje, mada starije i od pet godina, mogu iskazivati izuzetna enoloska

obiljeija.

ZEMLIJA VINA
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Okusi zemlju vina!

ZEMLIJA VINA

Od svinjokolje do fine dininga

Vinorodna Baranja svoje stanovnike razmazila je i drugim darovima prirode, a posljedi¢no
i odli¢nom gastronomijom. Nije tajna: ovdje volimo ne samo dobro popiti, nego i pojesti.
Ovaj osjeéaj prenosimo i na svoje goste. Stoga, bilo da vam se na tanjuru nadu tradicionalni
specijaliteti hrvatske, madarske, njemacke ili srpske kuhinje, ili pak jela iz kozmopolitske

suvremene gastronomije, jedno je sigurno — uzivat Cete!

Kako i ne bi, kad sve sto ovdje spravljamo, nastaje od zdravih lokalnih namirnica. Umijece
njihova pretvaranja u raznovrsne specijalitete otkrijte u nasim restoranima, gostionicama,

na vinarskim imanjima i seoskim domacinstvima.

Osim $to ih odlikuje tajni sastojak ljubavi, sva ovdasnja jela u sebi nose i nesco od uvodno
spomenutih kulturnih prozimanja razli¢itih naroda koji su u Baranji pronasli svoje mjesto
pod suncem. Zahvaljujuéi tome, mozemo redi da ovdje tesko da ete dvaput kusati isto

jelo. Na radost svih gurmana, nasa je kuhinja carstvo bezgranicnih mogucnosti i uzitakal
® Cobanac

Vrlo sli¢an madarskom perkeltu (p(’)’rk(’)’lt), ¢obanac je originalno slavonsko—barzmjsko je]o.
Tradicionalno ga se pripravlja od razli¢itih vrsta mesa (govedina, junetina, divljac), uz
neizostavni luk i crvenu papriku. Sto se ostalog tice, vrijedi pravilo koliko kuca, toliko
recepata®. U ovom mnostvu varijacija neospornim ostaje i to dase na]'bol]'i ¢obanac sprav]ja

na otvorenoj vatri, u kotlic¢u.
® Saran na rasljama

Zahvaljuju¢i Dunavu i Dravi, Baranja je raj za sve ljubitelje slatkovodne ribe. U ovom
gastro-segmentu istinski autohtoni speci]’alitet je 1egendarni $aran na ra§ljama. Radi ovog
naizgled jednostavnog jela vrijedi putovati kilometrima (uz napomenu da ga svakako
unaprijed narucite). Specijalitet se priprema na nacin da se polovice sarana probodu
granama koje se potom zabodu u zem]ju uz zar. Na Visoko]' temperaturi mast se otopi, dok

se meso u tom vlastitom soku malo-pomalo ispece do savrsenstva. Must try!
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[ ) Rib]ji paprikaé Vs. riblj a corba

Ono $to je Madarima riblja ¢orba (iako vjerojatno ne znaju za istoimeni rock-sastav),
Hrvatima je riblji, gj. ﬁé—paprikaé. Sli¢no kao i kod ¢obanca, na osnovi nekoliko
temeljnih pravila razvilo se mnos$tvo varijacija na temu. Za madarsku corbu specificno
je to da se najéeéc’e spravlja od Sarana, pri ¢emu pravi riblji sladokusci kao sastojak
nece odbiti ni riblje iznutrice, ikru ili riblje mlijeko, redom tajne adute prave domace
riblje corbe.

I ¢orba, i fis kuhaju se kr(":kanjem u kotli¢u na otvorenoj vatri te Vrijede svake minute

Viéesatnog éekanj a. Obic¢no se sluze uz domadi kruh ili, joé bolje, s domacim rezancima.
() Sokadki grah u loncu

Ovo pravo malo gastronomsko remek-djelo kroz povijest je bilo omiljeni ,gablec®
baranjskih Sokaca-Hrvata. Pripravlja se tako daseu Zemlj ani lonac ili éup stave grah,
dimljeno meso 1 kupus. Lonac se ukopa u zem]ju tes jedne strane obrgli zarom. Ovo
jelu omogucuje da se, zbog razliditih temperatura s vanjskih strana, mijesa samo od
sebe. Nakon par sati ,,samokuhanja“ ovaj sokacki fast food pretvara se u istinsko i
nezaboravno slow food iskustvo suvremenih gurmana.

Grahu u ¢ast danas se u nekoliko baranjskih mjesta odrzavaju i natjecanja, a u ponudi

gaimai vise restorana te gostionica. Poiel]’no gaje naruciti unaprijed.




® Perkelt od pijevea

ZEMLIJA VINA

Tko ovo jelo umije pojesti elegantno, pravi je junak na megdanu.’ Radi se o ¢orbi s
domadim valjuscima ili njokima koja se cradicionalno priprema povodom berbenih
svecanosti i drugih jesenskih Veselja. Neko¢ su se u perkelt stav]jali i pijevéeva
,muskost* te krijesta, $§to je za okup]jene oko stola predstavljalo pravu poslasticu.
Osim toga, obicavalo se redi kako je za pravi perkelt potreban $to stariji pijevac,
bududi da njegovo meso i zile jelu daju okus i aromu mnogogodiénjih ljubavi i borbi.

Tko voli, nek" izvoli!
® Hladetina

Ovo u (nekadasnjoj) srednjoj Europi $iroko udomacdeno jelo danas ved predstavlja
pravu kulinarsku egzotiku. Hladna, zelatinasta poslastica od razli¢itih komada
svinj skog mesa i bunceka“ na danaénjim je jelovnicima vrlo rijetka, stoga ako naidete
na nju na kakvom sezonskom meniju, nemojte se ni casa premisljati, eventualnim

dvojbama usprkos!
@ Kulen

Autohtona slavonsko—baranjska suhomesnata preradevina najbo]ja je pripravljena
od mesa crne slavonske svinje, poznate i kao ,fajferice®. Meso ove izvorne pasmine
pomijeéano s prvoklasnom baranj skom crvenom paprikom daje suhomesnatu deliciju
svjetskoga ranga. Ne treba stoga cuditi da je slavonsko—baranj ski kulen EU zastirila

kao specijalitet izvornog geografskog porijekla.

-
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o Guééji batak

Delicija koju smo vam veé predstavili pisudi o vinskom blagdanu Martinja. Kako kaze
i ¢uvena uzredica vezana za ovu svetkovinu, , Tko na Martinje gusku ne jede, cijele
godine gladu]’e.“ Kako do ovoga ne bi doslo, mnogi baranjski restorani organiziraju
velere ¢ijim jelovnicima gospodare guséji specijaliteti: osim bataka, tu su i gus¢ji

Cvarci, noge te, naravno, neizostavni kiseli kupus te krumpir na tisucu i jedan nacin.

JESTE LI ZNALI?

U martinjskoj pri¢i guskama jedna od glavnih uloga pripada zbog

cinstva i p]emenitost htjeli n;lgraditi biﬁkupd
nni Martin odludio se sakriti, smatrajudi se nedostojnim iskazane
asti. Medutim, u¢inio je to na pogresnom mjestu — u guséjem oboru.
komesane guske brzo su se razgakale, odajuéi po

velikog biskupa i sveca.

© Stifolder

Cuvena domada salama, odmilja zvana §tifi*, neizostavni je pratitelj svake prave

gostioniéarske vinske degustacije. Proizvodi se od svinjskog mesa dim]jenog na

hladnom zraku na kojem zrije dva mjeseca. Meso se potom preraduje i puni u svinjsko

crijevo do debljine salame. Danas je gotovo sveprisutni sastojak ,stifija" i crvena
. . . v . v le o .« . .

paprika, iako se jos ponegdje moze pronaéi i tradicionalno spravljena salama bez

paprike.

JESTE LI ZNALI?

Naziv ,stifolder dolazi od imena Nijemaca koji su u 18. stolje¢u u

Baranju doselili iz Hessena, s podrucja opatije Fulda (Stiftsfuldaer).

Stogu su sami sebe obicavali nazivati Stiffollerima.
8 Y,
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[ ] Svargla (mad. disznésajt)

ZEMLIJA VINA

Poznato i kao tla¢enica, ovo jelo danas dozivljava sudbinu sli¢cnu onoj hladetine. Iako
zbog specifi¢nih sastojaka nije osobito popularno medu ,bijelo meso / pljeskavica®
generacijom, rijeé jeo tmdicijskom specijalitetu usko vezanom za obiéaj svinjokolje
te zivotno nacelo da se svaki jestivi komad teskom mukom uzgojene Zivotinje moze i

mora ne samo iskoristiti, nego i pretvoriti u ukusnu deliciju.
® Sarma

Za ovo je]o ne moze se re¢i da pati od manjka populamosti, Rasirena s obiju strana
granice, sarma je nezaobilazni specijalitet zimskih mjeseci, ali i tradicionalnih
svadbenih jelovnika. Jelo spravljeno od mljevenog mesa umotanog u listove
kiselog kupusa (katkad i vinove loze) pravi je ka]orijski ,bombarder®, osobito ako

ga upotpunite vrhnjem, pire krumpirom ili svjezim domadim kruhom. Bez brige,

. \ , . . . .
organizam u ravnotezu vraca uz sarmu nezaobilazno kiselkasto bijelo vino.




Recepti iz zemlje
vina

Cobanac

40 dag svinjskog mesa

40 dag janjeceg mesa

40 dag govedine

2 kom korijena persina

2 kom mrkve

2 g]avice luka

2dl suhog crnog vina

Sol, papar, crvena paprika

Nasitno nasjeckani luk stavimo u kotao te
ga prodinstamo. Potom dodajemo usitnjeno

i . . . .
povrce, a zatim i komade mesa. Njih na ovoj
podlozi najprije popriimo, a potom zacinimo i
zalijemo vodom onoliko koliko je potrebno da
bude potopljeno. Zacinimo po zelji.

Nakon $to meso omeksa, dodajemo jo$ vode (ako
je prethodna isparila), a uz nju i vino. Istodobno
kad i vino, mozemo ukuhati i komadice
krumpira. Po zelji, cobancu se moze dodati i

domaca pasirana ra]’éica.
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Leco (mad. lecso)

lako prisutan i u drugim nacionalnim
kuhinjama, povreni ragu zvan leco pravi je
specijalitet madarske tradicijske gastronomije.
Lako se priprema, a vrlo je ukusan. Sastojci za
¢etiri osobe:

2 kom luka

1 kg paprike

0,5 kg rajéice

Sol, papar

Cesnjak

Po zelji i: slanina, mast, kobasica, jaje

Luk narezemo na sitno te ga potom prodinstamo
na masnoci dok ne poprimi staklastu teksturu.
Papriku po zelji nascjeckamo na kolute,
kockice, trokute, bolje tanje nego sire. Potom
je ubacimo u posudu i pomijesamo s lukom.
Posolimo, dodamo papar, a s njim i ¢esnjak ce
narezanu rajcicu. Jelo je sada potrebno pratiti,
obracajuci paznju na teksturu rajcice koja se ne
smije raskuhati. Le¢o po zelji mozemo obogatiti
ukuhavanjem masti (zaprske), slanine, kobasice
ili jaja.
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Jedinstveni u kvaliteti

_ oznaka kvalitete

i geografskog porijekla -

.'-> :

Lokalne proizvode iz Vilanjskog vinogorja ubuduée ¢e oznacavati zastitna oznaka
geografskog porijekla, sto ¢e posjetiteljima predstavljati najbolju garanciju kvalitete i
lokalnog porijekla. Pod simbolom danas vec¢ nadaleko poznatog madarskog mrazovea
p]asiraju se najbo]ja Vi]zmjska vina te proizvodi 1z ponude Vinskog turizma. Ubudude
e u znaku najpoznatijeg madarskog cvijeta biti i ostali odabrani proizvodi s vilanjskog

podru&ja

o,
g hsz0lmags |y o 7 .
-hogycin *Grape Seeds



Ponesite kuci lokalno i
zanatsko

Neka iskustvo prekrasne Baranje ostane s vama i po zavrsetku putovanjal
Ponesite kudi neku od vrhunskih lokalnih poljoprivrednih preradevina,
kulinarskih poslastica ili ru¢no radenih obrenickih proizvoda, npr. iz domene
]jepote i Zdravlja. Ukratko, lokalno, 01‘gzmsk0, zdravo, a ¢esto i nadahnuto

kulturom vina.
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Gdje odsjesti u zemlji vina
Od pansiona do hotela visoke kategorije

U pogledu smjestaja tijekom putovanja Baranjom uistinu mozete birati. Od malenih,
tradicijski uredenih pansiona, kuca za odmor i seoskih salasa uredenih u duhu njihova
izvornog ambijenta, preko kampova smjestenih u tihim, brezuljcima okruzenim
udolinama, do luksuznih hotela — zemlja vina nudi vam smjestaj po mjeri kakvu

zelite i zasluzujete.
Kako ¢e vas docekati

Na nasim seoskim domacinstvima i vinarskim imanjima uvijek ¢e vas docekati netko
iz obitelji domadina, primajudi vas sirokog osmijcha i gostoljubiva pogleda. Nede
vam trebati dugo da shvatite da se gostoljubivost i domacinstvo ovdje mjere nesto
drukéijim mjerama od onih uobiéajenih u vecini vinskih i ruralno-turistickih regijau

drugim dijelovima Europe. Nakon $to pak udete u obiteljski vinski podrum, pozitivan

prvi dojam bit ¢e — u to uopce ne sumnjamo — definitivno i nepovratno potvrden.

ZEMLIJA VINA



Vinski Hotel Crocus Gere,
Villany, ul. Di6fis 4-12.
www.crocus-hotel.gere.hu
[ ]

Hotel Ermitage
Villany, ul. Bacthyiany Lajos 15.
www.hotel.bock.hu
[ ]

Hotel Cabernet
\r"illzinyk(j\r'esd, ulica Petsfi Sandor 29.
www.hotelcabernet.hu
[ ]

Hotel Drava i Apartmanske kuce Termal
Kemping
Harkany, ul. Bajesy-Zsilinszki 6.
www.campingharkany.hu
[ ]

Vinska manufakeura Jackfall
Kisjakabfalva, ul. F6 23.
www.jackfall.com
[ ]

Pansion i bistro Di6fa
Villany, ul. Diofis 1.
www.geretamas.hu
[ ]
Podrumarstvo Attile Gere
Villany, ul. Di6fds 4-12.
www.gere.hu
[ ]

Podrum Bock
Vill{my~ ul. Batthy;iny Lajos 15.
www.bock.hu
[ ]

Csillagvolgy — Podrumarstvo Gere & Schubert
Villany, ké. br. 061/27
www.csillag-volgy.hu
[ ]
Podrumarstvo Tamas-a i Zsolta Gere
Villany, ul. Diofas 1.
www.geretamas.hu
[ ]

Podrum Blum
Villany, ul. Baross G. 103.
www.blumpince.hu
[ ]

Vinarija Sauska
Villany, ké. br. 048/10
www.sauska.hu
[ ]
Podrumarstvo Stier
Villany, ulica Baross Gabor 56.
www.stier.hu

Podrumarstvo Csanyi
Villany, Aleja Ady Endre 2.
Www.csanyipinceszcr.hu
[ ]
Podrumarstvo Tamds-a Giinzer-a
Villany, ul. Baross G. 104.
www.borpinceszet.hu
[ ]

Obiteljski Posjed Giinzer
Villz’my, ul. Oporto 6.
WWW.gUNzer.com
[ ]

Vinarija Koch — Podrumarstvo VinArt
Nagyharsany, Kol6nia Sor 56.
www.kochboraszat.hu
[ ]

Podrum Leleovits
Villany, ul. Baross Gabor 1o1.
www.lelovits.hu
[ ]

Kurija Malatinszky
Vil]ény. ul. B:ltt]l}';in}' Lajos 27.
www.malatinszky.hu

| )
Podrumarstvo Ede Tiffan-a
Villany, ul. Erkel Ferenc 1o.
www.tiffans.hu
[ ]

Vinski posjed i Podrumarstvo Vyly:m
Kisharsany, Fekete-hegy, ké. br. 09a.
www.vylyan.hu
o
Gostiona Mandula
Villz’my, ul. Diofis 4-12.
www.mandula-etterem.gere.hu
[ ]

Gostiona Obor
Villany, ul. Batthyany Lajos 15.
www.hotel.bock.hu/etterem
[ ]

Pansion i Bistro Di6fa
Villany, ul. Diofis 1.
www.geretamas.hu
[ ]

Gostiona Sauska 48
Villany, ké. br. 048/10.
www.sauska.hu
[

Hotel Patria
Osjecka 1C, Beli Manastir
heep://www.hotelpatriahr/en/



Holet Lug (i restoran)
Sandora Petefija 64, Lug
heeps://hotellug.hr/

[ ]

Didin konak (i restoran)
Petefi Sandora 93, Kopacevo

heeps://www.didinkonak.hr/
[ ]

Ivica i Marica
Ive lole Ribara 8A, Karanac
heep://www.ivica-marica.com/
[ ]
Tri mudraca
Ive lole Ribara 27, Karanac
heeps://www.trimudraca.com/
[ ]

Villa Katarina
Balinac 33, Aljma$
https://Villuk:1tarinchomAhr/
[ ]

Restoran vinarija Josic (i restoran)
Planina 194, Zmajevac
heep://josic.hr/

[ ]

Vina Belje
Sandora Petefija 2, Knezevi vinogradi

https://shop.beljt‘.hr/
[ ]

Vinarija Gerstmajer
Petefi Sandora 31, Zmajevac

l’lttpS://\’\r’\M\\if‘dCebOOkACOHI/VID'AI'I]IlAgCI'StDlIl]ﬁI'

[ ]

Vina Kalazi¢
Planina 8, Zmajevac
heeps://vina-kalazic.com/
[ ]

Obiteljski podrum Kolar
Marsala Tita 141, Suza
hteps://kolarwines.suzabaranje.com/
[ ]

Podrumi Kusi¢ (i prenodiste)
Planina 180, Zmajevac
heeps://www.facebook.com/podrumikusic
[ ]

Vina Pinkert
Marsala Tita 16, suza
heeps://pinkert.hr/

[ ]

Vinarija Svijetli dvori
Kolodvorska 99a, Karanac
https://svijet]idvori.hr/

Vinarija Szabo
Kolodvorska 146, Karanac
hteps://szabokaranac.com/

[ ]

Podrum Zajec (i prenociste)
Planina 187, Zmajevac
heeps://www.facebook.com/Podrum-
Zjec-164199780428433
L[]

Vina Antunovi¢
Ulica brace Radi¢ 19, Dalj
https://vinu—antunmr'ic.hr/

[ ]

Vinarija Brzica
Erdutska pluninu 18, Erdut
heeps://www.brzica.com/

L]

Danubio Wine & Residence (i prenodiste)
Stepanicevac 8, Aljmas
heeps://www.danubio.hr/

L[]

Erdutski Vinogradi
Trg Branka Hercega 1, Erdut
https: // W\\W\r.erdutsl(i—\r'inogr'.ldihr/ indexphp/ hr/
[ ]

Vinarija Siber
Cesta Svetog Martina, Erdut
heeps://vinasiber.com/

L]

Buranjsl\'u kuca (i prcnoéiétc i 1nlecj)
Kolodvorska 99, Karanac
hteps://www.baranjska-kuca.com/
L[]

Restoran Citadela
Ulica Sandora Petefija 39, Vardarac
heeps://www.citadela.com.hr/

[ ]

Restoran Darocz
Kosuta Lajosa 39, Vardarac
heeps://www.facebook.com/RestoranDarocz/
L]

Cingi Lingi ¢arda
Ulica kralja Zvonimira 98, Bilje
https://wwx\cfuccbookcom/cingi1ingicardu/
L[]

Restoran Stari Mlin
Ulica brace Radi¢ 23, Dalj
https://restm‘anstarimlinduljAeatbuhr/?lzmg:hr
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odraZzava stajaliste Europske unije i/ili Upravljackog tijela.



